Parte 1

Installazione

FRIGGITRICI ELETTRICHE
Avvertenze Generali

A Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di danni provocati da errata
installazione, impropria manutenzione ed inosservanza delle prescrizioni di sicurezza!

L'apparecchio, al quale si riferisce il presente libretto d'istruzione, & costruito nel
rispetto dei requisiti delle Direttive dell'Unione Europea: Bassa Tensione e
Compatibilita elettromagnetica. L'installazione deve essere esequita a cura di
personale qualificato, secondo le norme e le prescrizioni vigenti nel paese d'utilizzo ed
in conformita alle presenti istruzioni. Quest'apparecchio & concepito unicamente per la
cottura degli alimenti.

Togliere I'imballo dall'apparecchio, rimuovere la pellicola protettiva, se necessario,
eliminare le tracce di colla con I'ausilio di un solvente idoneo. Si raccomanda di smaltire
I'imballo secondo le prescrizioni vigenti.

Durante linstallazione é indispensabile osservare e rispettare le
seguenti norme:
= Norme di Legge vigenti in materia;
= Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio;
= Prescrizioni e norme dell'azienda erogatrice dell’energia elettrica;
= Norme antinfortunistiche vigenti;
= Prescrizioni antincendio;

Collegamento alla rete

Prima di procedere al collegamento rilevare i dati tecnici necessari all'installazione
dalla targhetta caratteristiche dell’apparecchio quali tensione, frequenza, n° fasi e
potenza.

DATITECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUUECKVE XAPAKTEPUCTUKU.
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Caratteristiche dell'alimentazione elettrica:
L'alimentazione in corrente alternata all'apparecchio deve soddisfare le sequenti
condizioni:
= Variazione max di tensione £10%
= Variazione max di frequenza 1% in maniera continuativa =2% per un breve
periodo.
L'alimentazione elettrica dell'apparecchio deve essere protetta dalle sovracorrenti
(cortocircuiti e sovraccarichi) utilizzando fusibili o interruttori magnetotermici
dimensionati adeguatamente.
L'installatore deve provvedere al collegamento previa interposizione di un interruttore
principale, facilmente accessibile che deve interrompere I'erogazione d'energia in
modo onnipolare. | contatti in apertura devono avere tra loro una distanza minima di
almeno 3 mm per polo.

= Relative Norme CEl (solo Italia).

Per un corretto uso rispettare sempre le seguenti avvertenze:

= |'apparecchio dev'essere utilizzato esclusivamente sotto sorveglianza.

= Destinato ad uso professionale € limitato a personale qualificato.

= Prestare attenzione durante il funzionamento perché le superfici di cottura sono
molto calde.

= Siconsiglia diinstallare 'apparecchio sotto ad una cappa aspirante per permettere
I'evacuazione dei vapori prodotti durante la cottura.

Se I'apparecchio é installato in batteria:

=  Rispettare la distanza minima di 80 mm tra apparecchio ed eventuali pareti in
materiale infiammabile, divisori, mobili da cucina o apparecchi adiacenti.

= |e superfici a contatto con I'apparecchio dovranno essere rivestite in materiale
isolante termico di tipo non combustibile tipo lana di roccia, lana di vetro o
fibroceramica.

= |'apparecchio, e in particolar modo il cavo d'alimentazione, non deve essere
sistemata vicino a fonti di calore

= |’ambiente circostante e I'apparecchio non devono superare la temperatura di
50°C.

Il cavo:
= Non deve essere posizionato vicino a fonti di calore e I'ambiente circostante non
deve superare la temperatura di 50°C
= Deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida.
= Deve avere caratteristiche non inferiori a HO7 RN-F.
= Deve avere una sezione minima come specificato in copertina.
Per accedere alla morsettiera “M” rimuovere il cruscotto svitando le viti poste sul
pannello stesso. Sequendo le indicazioni sullo schema elettrico, collegare i conduttori
del cavo d'alimentazione alla morsettiera.
E indispensabile collegare I'apparecchio ad un’efficace presa di terra e a tale scopo in

prossimita della morsettiera d'allacciamento, vi & una vite con il simbolo “= " al quale

va allacciato il conduttore di terra. Prestare attenzione a far passare il cavo attraverso il
passacavo “P” vicino alla morsettiera, tenere inoltre il cavo in appoggio sul fondo
bloccandolo con I'apposito pressacavo “2”. L'apparecchio deve inoltre essere incluso in
un sistema equipotenziale, tale collegamento viene effettuato mediante una vite
contrassegnata dal simbolo ¥ posta sul retro dell’apparecchio per il modello FR..E6 —
FR..E7 e sul fondo per le FRS.. e FR..FE. Il filo equipotenziale deve avere una sezione
di 10 mm2,

! —
FRS35E7 FR4..FE.. FR35E..
FRS70E7 FR8..FE.. FR70E..
FR4..E7
FR8..E7

A Siinvita I'installatore a sequire tali indicazioni, pena la non garanzia da parte del
Costruttore delle prestazioni di continuita di funzionamento dell’apparecchio e/o
quasti sullo stesso e/o infortuni.



Parte 2 - Uso

Avvertenze Generali

A Disattivare I'apparecchio in caso di guasto o malfunzionamento.

A La friggitrice durante il funzionamento, deve essere vigilata per evitare che
eventuali anomalie possano provocare il surriscaldamento dellolio che potrebbe
provocare incendi.

A Per nessun motivo mettere in funzione la friggitrice priva d'olio o con un livello
inferiore alla tacca di minimo.

A Per evitare pericoli d'incendio il livello dell'olio non deve mai scendere sotto la
tacca di minimo impressa nella vasca.

A Attenzione nellintrodurre cibi troppo umidi o voluminosi, perché possono
provocare bolliture improvvise con trabocco di schiuma.

A Prestare attenzione durante il funzionamento perché le superfici di cottura sono
molto calde. Il coperchio della friggitrice deve sempre essere tenuto a portata di
mano: nel caso in cuil'olio s'incendiasse, soffocare le fiamme con il coperchio!

o Per ottenere un buon fritto, si consiglia di non introdurre una quantita di cibo
tale da oltrepassare la mezzeria del cestello: in questo modo non si abbatte troppo la
temperatura del bagno dell’olio e la ripresa avviene in brevissimo tempo.

Accensione

1. Attivare 'interruttore a monte dell'apparecchio.

2. Riempire la vasca con olio fino alla tacca di livello massimo. L'olio deve essere
fresco oppure non sfruttato e filtrato.

3. Ruotarein senso orario la manopola di comando.
Si fa notare che il primo scatto mette in tensione |'apparecchio e comanda il
riscaldamento delle resistenze.

5. Ruotare ulteriormente la manopola sino alla temperatura desiderata. Entrambe
le spie verde e arancione s'illumineranno.

6. Quando la spia arancione si spegne, 'olio ha raggiunto la temperatura impostata
e si puo quindi procedere alla cottura.

Spegnimento
Posizionare la manopola sulla posizione ‘MY,
Svuotamento dell’olio della vasca

A Prima di procedere allo svuotamento, far raffreddare I'olio ad apparecchio spenta.
Nei modelli con scarico frontale:
1. Inserireil tubo curvo, in dotazione all'apparecchio
2. Posizionare sotto lo scarico un contenitore metallico di capacita maggiore di
quella della vasca
3. Aprireil rubinetto sollevando la sicurezza
Quando la vasca & vuota si consiglia di chiudere sempre il rubinetto

Pulizia e cura

A Non lavare I'apparecchio con getti d’acqua, poiché eventuali infiltrazioni ai
componenti  elettrici  potrebbero pregiudicare il regolare funzionamento
dell'apparecchio e dei sistemi di sicurezza!

Tutte le operazioni di pulizia vanno fatte utilizzando dispositivi di protezione
individuale (DPI) adeguati, inoltre leggere le avvertenze riportate nelle schede
sicurezza del detergente.

o La friggitrice deve essere pulita giornalmente con acqua saponata utilizzando
detersivo liquido alcalino.

0 L'olio va sostituito spesso perché se sfruttato presenta una temperatura
d'infiammabilita piu bassa rispetto all'olio fresco ed una tendenza a provocare
schiuma, che potrebbe traboccare. Per ottenere buoni risultati di cottura, filtrare
regolarmente I'olio.

o Se il prodotto & congelato, si consiglia di eliminare |'eventuale ghiaccio in
eccesso scuotendo il cestello a parte.

o Al primo utilizzo dell’apparecchio € necessario pulire vasca, cestello e resistenza
dal grasso protettivo sequendo quanto riportato nel paragrafo “Pulizia e Cura”.

o La quantita massima di cibo da friggere per vasca si ricava dalla tabella
sottostante e puo essere ridotto in base alla consistenza, pezzatura e temperatura del
prodotto da friggere.

21 litri
4Kg

8 litri
1,5Kg

13 ltri }

14 litri
2,5Kg

17 litri
2,7Kg

3Kg
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Disinserire I'interruttore elettrico a monte dell’apparecchio.

Nei modelli con scarico in vasca:

1. Utilizzare il contenitore “V” in dotazione

2. Aprireil rubinetto “C”

3. Quando lavasca e vuota SI con5|g||a di (hludere sempre il rubinetto

1101 lea
Eeo o000}

o Qualora I'apparecchio restasse inattivo per un periodo di tempo prolungato si
consiglia, dopo aver tolto I'alimentazione, di:

1. Effettuare la pulizia con acqua saponata

2. Risciacquare

3. Asciugare con cura

4, Stendere un leggero strato di olio di vaselina.



Termostato di sicurezza

Gli apparecchi sono dotati di un termostato di sicurezza che interviene interrompendo
I'alimentazione elettrica in caso di funzionamento anomalo.
Per ripristinare il funzionamento dell’apparecchio premere il pulsante “E”.

A Quest'operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

Comportamento in caso di guasti

| guasti non sempre dipendono dalla qualita dei componenti, che nel nostro caso
sono d'ottima fattura, essi possono essere causati anche da shalzi di tensione, da
polvere e/0 sporco che penetra nei componenti funzionali.

Manutenzione
Gli apparecchi non necessitano di particolare manutenzione oltre alla normale pulizia.

A In qualsiasi caso in cui si sospetta un funzionamento anormale staccare sempre
I'alimentazione elettrica ed avvisare il servizio assistenza autorizzato.

A Non improvvisatevi manutentori, una manomissione dell’apparecchio implica il
decadimento della garanzia.

Si consiglia di farli controllare una volta all'anno dal centro di assistenza e a tale scopo
siraccomanda la stipula di un contratto di manutenzione.

CENTRO
MANUTENZIONE - VERIFICHE - CONTROLLI - PULIZIA FREQUENZA UTILIZZATORE ASSISTENZA
Pulizia Pulizia generale dell"apparecchio e nella zona circostante Giornaliera (th?nl;g;e algradodi Si -
Dispositivi di sicurezza Controllo della funzionalita dei dispositivi di sicurezza Mensile Si Si
- . Controllo dello stato di conservazione, controllo che non vi siano . . .
Protezioni meccaniche - . - Mensile Si Si
deformazioni, allentamenti o asportazioni.
Verifica della leggibilita e stato di conservazione delle scritte e dei . N
Comando A I Annuale Si Si
simboli ed eventualmente ripristinarli.
Controllo della parte meccanica, che non vi siano rotture o 5 B
. deformazioni, serraggio delle viti.
Struttura dell'apparecchio — S E— - — Annuale
Serraggio dei bulloni (viteria, sistemi di fissaggio, ecc.) principale ) i
dell’apparecchio
Seqnaletica di sicurezza \(erlﬁca della leggibilita e stato di conservazione della segnaletica di Annuale 5 i
sicurezza.
Controllo delle condizioni della componentistica elettrica installata
Quadro elettrico di comando / all'interno del Quadro elettrico di comando. Anngal g
) nnuale - i
elettronica Controllo dei cablaggi tra il quadro elettrico e gli organi
dell'apparecchio.
Cavo di collegamento elettrico e presa a | Verifica dello stato del cavo di collegamento e della presa a spina. Anngal Si Si
A nnuale
spina Sostituzione dello stesso se difettoso. - Si
Cuscinetti dei motori (se presenti) Sostituzione dei cuscinetti dei motori Triennale - Si

Ecologia e ambiente

L'apparecchiatura é studiata ed ottimizzata con test di laboratorio al fine di ottenere
prestazioni e rendimenti elevati. In ogni caso, al fine di contenere i consumi energetici
(elettricita, gas ed acqua), si consiglia di evitare I'utilizzo per lungo tempo a vuoto o in
condizioni che compromettano il rendimento ottimale.

Tutti i sequenti materiali utilizzati per I'imballo:

+  Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pluriball

«  Polipropilene: reggette

«  Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione

. (artone

+  Telaio dibasein legno

sono eco-compatibili e possono essere conservati senza pericolo o riciclati (riutilizzo);
nel caso in cui l'utente voglia disfarsene vanno gestiti come rifiuti conformemente alle
disposizioni vigenti nel proprio Paese.

Alla fine del ciclo di vita del prodotto non disperdere I'apparecchiatura

& ’ nell'ambiente.

Nel rispetto delle normative vigenti nel proprio Paese lo stesso andra gestito come
rifiuto e conferito agli impianti di raccolta e trattamento autorizzati (piazzole
ecologiche o consorzi difiliera) previa rimozione del suo cavo di alimentazione.



Part1

Installation

ELECTRIC FRYERS
General Instructions

A The Manufacturer declines any responsibility for damage caused by improper or
incorrect installation or maintenance of the appliance, or failure to observe safety
regulations!

The appliance referred to in this instruction manual has been manufactured in conformity
to requirements of the European Directives: Low Voltage and Electromagnetic
Compatibility. The appliance must be installed by a qualified technician according to the
regulations and directives in force in the country of use following the instructions in this
manual. This appliance has been designed exclusively for the cooking of food.

Remove the appliance packaging as well as the protective plastic sheet. If necessary,
remove traces of glue with a suitable solvent. To dispose of the packaging, follow
local directives.

When installing the appliance, the following regulations must be observed:
= Applicable national laws in force;
= Regional and/or local regulations, such as building requlations;
= Directives and regulations stipulated by the local electricity supplier;
= Accident prevention regulations in force;
= Fire prevention regulations;
= Relative IEC Regulations (only in Italy).

Connection to the distribution network

Before connecting, take note of the technical specifications such as voltage, frequency
and power phases required for installation. This information can be found on the
appliance's data plate.

DATITECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUMECKVE XAPAKTEPUCTUKIA.
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Power supply features:
The alternating current power supply to the unit must meet the following conditions:
= Maximum voltage variation = 10%
= Maximum frequency change = 1% in continuous =+ 2% for a short period of time.
The power supply appliance must be protected against over currents (short circuit and
overload) with fuses or properly sized circuit breakers.
The installer must carry out connection after the installation of an easily accessible
main switch that can disconnect all poles supplying electrical power to the appliance.
When contacts are open, there must be a minimum distance of 3 mm between the poles.

The cable:
= Must not be installed near heat sources, the ambient temperature of the
surrounding environment must not exceed 50°C.

In order to correctly use the appliance, please respect the warnings below:

= The appliance must never be left unattended when it is being used!

= The appliance is designed for professional use and therefore should only be used
by qualified personnel.

= Be careful when using the appliance because the cooking surfaces become very hot.

= The appliance should be installed under an extractor hood so that cooking fumes
can be removed.

If the appliance is installed in line:

= Respect a minimum distance of 80 mm between the appliance and any walls
made of flammable material, partitions, kitchen furniture or nearby equipment.

= The surfaces in contact with the appliance must be covered with non-combustible
heat insulation material such as rock wool, glass wool or ceramic fibre.

= The appliance, and especially the power cord, must not be installed near heat
sources.

= The temperature of the environment in which the appliance is installed and the
appliance must not exceed 50°C.

= Must be protected by a rigid metal or plastic tube.

= Must at least meet HO7 RN-F standards.

= Must have a minimum cross section as indicated in the table.

To access the “M” terminal board, remove the control panel by loosening the screws
found on the panel. Connect the power cable wires to the terminal board by following
the instructions provided on the wiring diagram.

The appliance must be connected to a good earth electrode and, for this purpose there is
a screw marked with the symbol "= " close to the connection terminal board to which
the earth conductor must be connected. Be careful to pass the cable through the "P"
cable gland near the terminal board; rest the cable on the bottom by blocking it with the
“4" cable clamp. The appliance must also be included in an equipotential system; this
connection is done using a screw marked with the 7 symbol; this is found on the back of
the appliance for the FR..E6 — FR..E7 model and on the bottom for the FRS.. and
FR..FE. model. The equipotential wire must have a section of 10 mm2,

- Z
FRS35E7 FR4..FE.. FR35E..
FRS70E7 FRS..FE.. FR70E..
FR4.E7
FRS8..E7

A The installer is asked to follow these instructions, otherwise the Manufacturer's
guarantee of continuous performance of the appliance and/or failures and/or injuries
will not be applied.



Part 2 - Usage

General Instructions

A Switch the appliance off in the case of a failure or malfunction.

During operations, the fryer must be supervised in order to prevent any
anomalies leading to the overheating of the oil that could cause a fire.

A Never operate the fryer without oil or with an amount of oil that is lower than
the minimum mark.

A To avoid fire hazards, the oil level must never fall below the minimum mark
imprinted in the tub.

A Carefully introduce foods that are too moist or too bulky, as they may cause
sudden boiling with the overflowing of foam.

A Care must be taken when using the appliance because the cooking surfaces
become very hot. The fryer cover must always be kept close at hand: if the oil sets on
fire, smother the flames with the lid!

0 For a good fry, we recommend not introducing an amount of food that goes past
the centre line of the basket in order to not excessively lower the oil temperature and
so that recovery of the temperature can take place quickly.

Turning the appliance on

1. Switch the power on by using the switch upstream of the appliance.

2. Fillthe tank with oil up to the maximum level mark. The oil must be fresh or not
used and filtered.

3. Turn the control knob clockwise.

4. Thefirst position turns the appliance on and controls the heating of the heating
elements.

5. Turn the knob up to the desired temperature. Both green and orange indicators
will light up.

6. When the orange light turns off, the oil has reached the chosen temperature.
You can start cooking.

Turning the appliance off
Turn the knob to the “B” position.

Draining the oil from the tub

A Leave the oil to cool with the appliance turned off before emptying.

For models with front drain:

1. Insert the curved tube supplied with the appliance

2. Place a metal container, with a capacity greater than the tub, under the drain
3. Open the tap by lifting the safety device

4. Werecommend that the tap is always closed when the tub has been emptied

Cleaning and care of the appliance

A Do not wash the appliance with jets of water because if water enters the electric
components it could lead to malfunction of the appliance and the safety systems!

0 All cleaning operations should be done using appropriate personal protective
equipment (PPE); also, read the warnings provided on the detergent safety data sheets.

o The fryer must be cleaned daily with soapy water using an alkaline liquid
detergent.

0 The oil must be replaced often. When the oil is used, it has a lower flash
temperature than fresh oil and a tendency to foam, which may overflow. Filter the oil
regularly to obtain good cooking results.

o If the product is frozen, we recommend removing any excess ice by shaking the
basket.

o The tub, basket and resistance must be cleaned before using the appliance for
thefirst time in order to remove the protective grease; this should be done by
following the instructions found in the "Cleaning and Care of the appliance" section.

o The table below shows the amount of food to be fried in the tub; this amount can
be reduced based on the consistency, size and temperature of the product to be fried.

21 litres

8 litres
4Kg

13 litres
1.5Kg

14 litres
2.5Kg

17 litres
2.7Kg

3Kg

Turn off the electrical switch upstream of the appliance.

For models with drain in the tub:

1. Usethe “V” container supplied with the appliance
2. Openthe“C" tap
3. Werecommend t

o We recommend doing the following, after removing the power supply, if the
appliance should remain inactive for a prolonged period of time:

1. Clean the appliance with soapy water

2. Rinse

3. Drythoroughly

4. Spread a thin layer of Vaseline oil on the appliance.



Safety Thermostat

The appliances have a safety thermostat that cuts off the electric power supply in case
of anomalies.
To turn the appliance on again, press the “E” button.

A This operation must be carried out by a specialised technician.

What to do in case of malfunctioning

Malfunctions are not always explained by the quality of the components used.
These appliances are manufactured using top quality components. Malfunctions may
be caused by voltage surges, by dust and/or dirt infiltrating the components.

Maintenance
The appliances do not require special maintenance other than cleaning.

A In any case, if anomalies are noticed or suspected, turn the appliance off and
disconnect it from the mains. Call the authorised repair service.

A Unauthorised persons should never attempt to repair the appliance, or carry out
maintenance. Tampering with the appliance voids the warranty.

The appliance should be checked once a year by a repair service. For this purpose a
maintenance contract should be stipulated.

MAINTENANCE - CHECKS - CONTROLS - CLEANING FREQUENCY USER REPAIR SERVICE

Cleaning General cleaning of the appliance and the surrounding areas Daily or basedu(;r; the degree of Yes -
Safety devices Check proper functioning of safety devices Monthly Yes Yes
Mechanical protections Check the conditions, check that there are no deformations, loosening Monthly Yes Yes

or removals.
Control (hec_k feadablllty and conditions of the inscriptions and symbols and Yearly Yes Yes

repair if necessary.

Check the mechanical part to make sure that it is not broken or

. Yes Yes

Structure of the appliance deformed, tighten the screws. Yearly

Tighten the main bolts (screws, fasteners, etc.) of the appliance - Yes
Safety signs Check readability and conditions of safety signs. Yearly Yes Yes

Check the conditions of the electrical components in the electrical

control panel.
Electrical control panel / electronics — - Yearly - Yes

Check the wiring between the electrical panel and parts of the

appliance.
Electrical connection cable and plug Check the conditions of the connection cable and plug socket. Vearl Yes Yes

ear

socket Replace if defective. Y - Yes
Motor bearings (if present) Replace motor bearings Every three years - Yes

Ecology and environment

Our appliances are studied and optimised via testing to provide high performance and
yields. However, in order to reduce energy consumption (electricity, gas and water),
we suggest that you do not use the appliance for long periods of time without food or
in conditions that may compromise optimum yield.

All of the following materials are used for the packaging:

«  Polyethylene: external packaging film and/or bubble wrap

«  Polypropylene: straps

- Expanded polystyrene: corner pieces, protective sheets and blocks

«  Cardboard

« Wooden base frame

These materials are environmentally friendly and can be safely stored or
reused/recycled. Should you wish to dispose of them, adhere to the waste regulations
in force in your country.

{'

. In compliance with the regulations in force in your country, dispose of
the waste product by taking it to an authorised collection and treatment site, after
removing the power cable.

Dispose of the appliance responsibly at the end of its useful life.




Teil 1

Installation

ELEKTRISCHE FRITTEUSEN
Allgemeine Hinweise

A Der Hersteller iibernimmt fiir Schaden aufgrund falscher Installation, unsachgemaler
Wartung und Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften keine Haftung!

Das Gerdt, auf das sich die vorliegende Anleitung bezieht, wurde unter Einhaltung
folgender Richtlinien der europdischen Union konstruiert: Niederspannungsrichtlinie
und Elektromagnetische Vertraglichkeit. Das Gerdt darf nur von Fachpersonal
entsprechend der im Anwendungsland geltenden Vorschriften und Gesetze sowie
entsprechend der Anweisungen dieser Installationsanweisungen installiert werden.
Dieses Gerat dient ausschlieRlich dem Kochen und Garen von Speisen.

Die Verpackung des Gerdtes entfernen, die Schutzfolie abnehmen und eventuelle
Klebstoffriickstdnde mit einem geeigneten Ldsungsmittel entfernen. Das
Verpackungsmaterial muss vorschriftsmaRBig entsorgt werden.

Wahrend der Installation sind die folgenden Vorschriften einzuhalten:
= Entsprechende gesetzliche Vorschriften;
= Regionale und/oder lokale Bauvorschriften;
= Vorschriften und Regeln des Stromversorgers;
= Geltende Unfallverhiitungsgesetze;
= Brandschutzvorschriften;
= CEI-Normen (nur fiir Italien).

Anschluss an die Stromleitung

Vor dem Anschluss sind folgende, fiir die Installation des Gerdtes notwendigen
technischen Daten am Typenschild zu priifen: Spannung, Frequenz, Phasenanzahl
und Leistung.

DATI TECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKA.
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Eigenschaften der Stromversorgung:
Die Versorgung mit Wechselstrom des Gerdtes muss die folgenden Anforderungen
erfiillen:
= Max. Variation der Spannung £10%
= Max. Variation der Frequenz 1% kontinuierlich und +2% fiir kurze Zeit.
Die Stromversorgung des Gerdtes mithilfe entsprechend dimensionierter Sicherungen
oder Leistungsschutzschaltern  muss  vor Uberstrémen  (Kurzschliisse und
Uberlastungen) geschiitzt werden,
Der Installateur muss beim Anschluss einen leicht zugdnglichen Hauptschalter
zwischenschalten, der die Stromzufuhr allpolig unterbricht. Die mindeste
Kontaktoffnungsweite muss pro Pol 3 mm betragen.

Das Kabel:
= Darf nicht in der Nahe von Hitzequellen verlegt werden und die Raumtemperatur
darf nicht iiber 50°Cliegen.

Fiir den ordnungsgemaBen Betrieb die folgenden Hinweise beachten:

= Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben!

= Das Gerdt ist fir den gewerblichen Einsatz bestimmt und darf nur durch
Fachpersonal bedient werden!

= Beim Betrieb des Gerdtes besondere Vorsicht walten lassen, da sich die
Gerdteoberflachen wahrend des Betriebs stark erhitzen

= Es wird empfohlen, das Gerdt unter einer Abzugshaube aufzustellen, um die
wahrend des Garens erzeugten Dampfe abzuleiten.

Bei der Aufstellung in Reihe:

= Beim Aufstellen des Gerates auf einen Mindestabstand von 80 mm zu eventuell
vorhandenen Wanden aus brennbarem Material, Trennwanden, Kiichenmdbeln
oder nebenstehenden Geraten achten.

=  Die Fldchen, die mit dem Gerdt in Beriihrung kommen, missen mit nicht
brennbarem Warmeisoliermaterial aus Steinwolle, Glaswolle oder Keramikfaser
verkleidet werden.

= Das Gerdt darf nicht in der Néhe von Warmequellen aufgestellt werden, das gilt
in besonderem MafRe fiir das Stromkabel.

= Die Temperatur des Raumes, in dem das Gerat aufgestellt wird, darf 50°C nicht
iiberschreiten.

= Esmuss in einem Metallrohr oder in einem steifen Kunststoffrohr verlegt werden.
= Esmuss mindestens dem Typ HO7 RN-F entsprechen.

= Esmuss einen Mindestquerschnitt gemaf den Angaben auf dem Titelblatt aufweisen.
Um Zugang zum Klemmenbrett M zu erhalten, die Bedienblende abnehmen,
nachdem die Befestigungsschrauben an der Blende herausgeschraubt worden sind.
Die Leiter des Netzkabels am Klemmenbrett entsprechend der Angaben im
elektrischen Schaltplan anschlieBen.

Das Gerdt muss an eine effiziente Erdleitung angeschlossen werden. Zu diesem Zweck
verfiigt das Gerdt neben dem Anschlussklemmenbrett iiber eine Schraube mit dem
Symbol %_, an die die Erdleitung angeschlossen wird. Das Kabel durch die
Kabeldurchfiihrung P in der Nahe des Klemmenbretts fiihren, auf dem Boden
auflegen lassen und mit der entsprechenden Kabelklemme # sichern. Das Gerét muss
an ein Potentialausgleichssystem angeschlossen werden; fiir den Anschluss ist eine
entsprechende Schraube vorgesehen, die mit dem Symbol ¥ gekennzeichnet und
sich bei den Modellen FR..E6 — FR..E7 an der Gerateriickseite und bei den Modellen
FRS.. und FR..FE am Gerdteboden befindet. Der Potentialleiter muss einen
Mindestquerschnitt von 10 mm?aufweisen.

= >
FRS35E7 FRA4..FE.. FR35E..
FRS70E7 FR8..FE.. FR70E..
FR4..E7
FR8..E7

A Sollte der Installateur diese Anweisungen nicht befolgen, Gibernimmt der
Hersteller keine Garantie fiir die Betriebskontinuitdt des Gerates und haftet nicht fiir
Stérungen am Gerdt und/oder Unfalle.

DE/AT/CH-1



Teil 2 - Gebrauch

Aligemeine Hinweise

A Bei Defekten oder bei fehlerhaftem Betrieb das Gerat ausschalten.

A Die Fritteuse muss wahrend des Betriebs beaufsichtigt werden, um zu
vermeiden, dass eventuelle Stdrungen zur Uberhitzung des Ols und diese wiederum
zu Branden fiihren konnen.

A Die Fritteuse darf keinesfalls betrieben werden, wenn kein Ol vorhanden ist oder
der Olstand unter dem Mindeststand liegt.

A Um Brandgefahr zu vermeiden, darf der Olstand niemals unter die Markierung
des Mindeststandes an der Wanne fallen.

A Vorsicht beim Einfiihren von nassen oder volumindsen Speisen, da diese zu
einem Uberlaufen des Ols und somit zu Brandverletzungen fiihren kénnen.

A Beim Betrieb des Gerdtes besondere Vorsicht walten lassen, da sich die
Gerdteoberfldchen wahrend des Betriebs stark erhitzen. Die Abdeckung der Fritteuse
muss immer griffbereit sein: Sollte sich das 0l entziinden, miissen die Flammen damit
erstickt werden!

0 Fiir ein gutes Frittierergebnis sollten keine Speisemengen in die Fritteuse
gegeben werden, die die Mittellinie des Korbs iiberschreiten: Auf diese Weise wird die

Einschalten

1. Den bauseitigen Hauptschalter des Gerdtes einschalten.

2. Die Wanne bis zum Hachststand mit O befiillen. Das Ol muss immer frisch d. h.
nicht verwendet und gefiltert sein.

3. Den Drehschalter im Uhrzeigersinn drehen.
Die erste Stufe setzt das Gerdt unter Spannung und steuert das Erhitzen der
Widersténde.

5. Den Drehschalter bis zur gewiinschten Temperatur weiterdrehen. Beide
Kontrollleuchten, die griine und die orange, leuchten auf.

6. Wenn die orange Leuchte ausgeht, hat das 01 die eingestellte Temperatur
erreicht und es kann mit dem Frittieren begonnen werden.

Ausschalten
Den Drehschalter auf M stellen.

Entleeren der Olwanne

AVor dem Entleeren muss das Gerdt abgeschaltet werden und abkiihlen.

Bei Modellen mit frontalem Auslass:

1. Den gebogenen Schlauch anstecken, der mit dem Gerat geliefert wurde

2. Unter dem Auslass einen Metallbehélter aufstellen, dessen Fassungsvermdgen
groBer als das der Olwanne ist

3. DenHahn durch Anheben der Sicherheitsvorrichtung 6ffnen
Wenn die Wanne leer ist, sollte der Hahn immer geschlossen sein

Reinigung und Instandhaltung

A Das Gerdt nicht mit einem direkten Wasserstrahl oder mit Hochdruck reinigen, da Wasser
in die elektrischen Komponenten eindringen kdnnte und dadurch der ordnungsgeméRe
Betrieb des Gerdtes und der Sicherheitssysteme beeintrachtigt werden kdnnen!

o Bei allen Reinigungsarbeiten muss die entsprechende personliche
Schutzausriistung (PSA) getragen und es miissen Sicherheitsdatenbldttern der
Reinigungsmittel beachtet werden.

0 Die Fritteuse muss taglich mit Seifenwasser gereinigt werden, wobei alkalisches
Fliissigreinigungsmittel verwendet werden sollte.

Temperatur des Olbads nicht zu stark abgesenkt und steigt in kiirzester Zeit wieder
auf den eingestellten Wert.

0 Das Ol muss héufig ersetzt werden, da altes Ol eine niedrigere Entziindungstemperatur
als frisches Ol aufweist und zur Schaumbildung neigt, der tiberlaufen kann. Fiir ein gutes
Frittierergebnis muss das Ol zudem regelmaig filtriert werden.

0 Wenn das Produkt gefroren ist, muss eventuelles iiberschiissiges Eis durch
Schiitteln des Korbs beseitigt werden.

o Bei der ersten Verwendung des Gerdtes miissen die Wanne, der Korb und der
Widerstand vom schiitzenden Fett gereinigt werden, wie im Abschnitt ,Reinigung
und Instandhaltung” erklart.

0 Die maximale Speisemenge die in der Wanne auf einmal frittiert werden kann,
ergibt sich aus der nachstehenden Tabelle und kann je nach Konsistenz, StiickgroRSe
und Temperatur des zu frittierenden Produktes geringer ausfallen.

8 Liter 13 Liter 14 Liter 17 Liter 21 Liter
1,5kg 2,5kg 2,7kg 3kg 4kg

~ ”®
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Den dem Gerat vorgelagerten elektrischen Schalter abschalten.

Bei Modellen mit Auslass in der Wanne:

1. Den mitgelieferten Behélter V nutzen

2. Den Hahn Coffnen

3. Wenndie Wanne leer ist, soIIte der Hahn immer geschlossen sein
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o Sollte das Gerdt iiber einen ldngeren Zeitraum hinweg nicht in Betrieb
genommen werden, so wird empfohlen, dieses von der Stromversorgung zu trennen
und wie folgt vorzugehen:

1. Reinigung mit Seifenwasser

2. Abspiilen

3. Sorgfdltig trocknen

4. Einediinne Schicht Vaselinedl auftragen.

DE/AT/CH-2



Sicherheitsthermostat

Die Gerdte sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der bei Fehlfunktionen
die Stromversorgung unterbricht.
Um das Gerdt wieder in Betrieb zu nehmen, die Taste E Abb.1 driicken.

A Diese Prozedur ist von einem spezialisierten Techniker vorzunehmen.

Verhalten bei Defekten

Nicht immer hangt ein Defekt von der Qualitdt der Bestandteile ab, die in
unserem Fall erstklassig sind. Defekte konnen durch Stromschwankungen, Staub
und/oder Schmutz, der in die Betriebsteile eintritt, verursacht werden.

Wartung
Die Geréte bediirfen neben der normalen Reinigung keiner speziellen Wartung.

A Sollte der Verdacht auf eine Betriebsstorung des Gerates vorliegen, Stromzufuhr
unterbrechen und den autorisierten Kundendienst verstandigen.

A Auf keinen Fall diirfen nicht befugte Personen versuchen, die Reparatur
durchzufiihren. Dadurch verféllt die Garantie!

Es wird dennoch eine jahrliche Kontrolle durch eine Kundendienststelle empfohlen,
weshalb der Abschluss eines Wartungsvertrages ratsam ist.

WARTUNG - UBERPRUFUNGEN - KONTROLLEN - REINIGUNG HAUFIGKEIT NUTZER KUNDENDIENST
Reinigung: Allgemeine Reinigung des Gerdtes und des umliegendes Bereichs Tdglich oder je nach Nutzung Ja -
Sicherheitsvorrichtungen Kontrolle der Funktionstiichtigkeit der Sicherheitsvorrichtungen Monatlich Ja Ja
. . Kontrolle des Zustands, dass keine Verformungen vorhanden sind, .
Mechanische Schutzvorrichtungen dass keine Teile locker sind und dass nichts fehlt. Monatlich Ja Ja
Steuerung Prufung der Lesbarkeit und des Zustand der Schriften und Symbole Jihrlich Ja Ja
und bei Bedarf ersetzen
Kontrolle der Mechanik, dass keine Briiche, Risse oder Verformungen
) Ja Ja
vorhanden und alle Schrauben fest angezogen sind.
Gerdtekorpus - — - Jahrlich
Anziehen der wichtigsten Verbindungselemente (Schrauben,
. . - Ja
Befestigungssysteme usw.) des Gerdtes
Sicherheitsaufkleber Priifung der Lesbarkeit und des Zustandes der Sicherheitsaufkleber. Jahrlich Ja Ja
Kontrolle des Zustands der elektrischen Komponenten des
Schaltpults.
Schaltpult/Elektronik Jahrlich - Ja
Kontrolle der Verkabelungen zwischen dem Schaltpult und den
Bauteilen des Gerdtes.
Priifung des Zustands des Stromkabels und des Steckers. Ja Ja
Stromkabel und Stecker Jahrlich
Austausch desselben, wenn es defekt ist. - Ja
Lager der Motoren (wenn vorhanden) Austausch der Lager der Motoren Alle drei Jahre - Ja
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Umweltschutz

Dieses Gerat wurde anhand von Laboruntersuchungen gepriift und optimiert, um so
besonders hohe Leistungen zu erzielen. Dennoch wird zur Verringerung des
Energieverbrauchs (Strom, Gas und Wasser) empfohlen, das Gerat nicht fiir [dngere
Zeit unbenutzt eingeschaltet zu lassen und es nur unter optimalen
Betriehsbedingungen zu verwenden.

Alle fiir die Verpackung verwendeten Materialien:

« Polydthylen: duBere Folie der Verpackung und/oder Luftpolsterfolie
+ Polypropylen: Binder

+ Styropor: winkel-, platten- oder wiirfelférmiges Schutzmaterial

. Karton

+  Grundgestell aus Holz

sind umweltfreundlich und kdnnen ohne Gefahr aufbewahrt oder recycelt
(wiederverwertet) werden; im Fall der Entsorgung miissen die geltenden
Bestimmungen des Anwenderland eingehalten werden.

Nach Ablauf der Lebensdauer muss das Gerdt ordnungsgema@ entsorgt werden.

Unter Einhaltung der geltenden Bestimmungen des eigenen Landes muss das Gerat
als Abfall behandelt und nach Entfernung des Stromkabels den zusténdigen Sammel-
“ und Aufbereitungsstellen iibergeben werden (Recyclinghof oder

% 0 Abfallkonsortien).

DE/AT/(H-4



Partie 1

Installation

FRITEUSES ELECTRIQUES
Conseils généraux

A Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dérivant d’une
installation erronée, d’'une mauvaise maintenance et de la non-observation des
prescriptions de sécurité !

L'appareil auquel la présente notice d’emploi se réfere a été fabriqué conformément aux
exigences requises par les Directives : Basse Tension et Compatibilité électromagnétique.
Linstallation doit étre effectuée par un personnel qualifié selon les normes et les
prescriptions en vigueur dans le pays d'utilisation et conformément a la présente notice.
Cet appareil a été concu pour la cuisson des aliments uniquement.

Sortir 'appareil de I'emballage, retirer le film protecteur et, si cela est nécessaire,
éliminer toute trace de colle en utilisant un solvant approprié. Il est recommandé
d’éliminer I'emballage conformément aux prescriptions en vigueur.

Lors de linstallation, observer et respecter toutes les normes en
vigueur, a savoir :
= Dispositions Iégales en vigueur sur cette matiére ;
= Normes régionales et/ou locales relatives aux normes de construction;
= Prescriptions et normes de la compagnie de I'électricité ;
= Normes pour la prévention des accidents en vigueur ;
= Prescriptions contre les incendies ;
= Normes CEl correspondantes (uniquement pour I'ltalie).

Connexion électrique

Avant d'effectuer la connexion électrique, contrdler sur la plaque signalétique les
données techniques nécessaires a |'alimentation de I'appareil : tension, fréquence,
nombre de phases et puissance.

DATITECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUHECKME XAPAKTEPUACTUKI.
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Caractéristiques de I'alimentation électrique :
L'alimentation en courant alterné de I'appareil doit satisfaire les conditions suivantes :
= Variation max de tension £10%
= Variation max de fréquence £1% de maniére continue £2% pendant une
période bréve.
L'alimentation électrique de I'appareil doit étre protégée contre les surcourants
(court-circuits et surcharges) moyennant des fusibles ou des interrupteurs magnéto-
thermiques de dimensions adéquates.
Linstallateur sera chargé d'effectuer le branchement en interposant un interrupteur
principal facilement accessible et coupant I'alimentation d'énergie de maniére omnipolaire.
L'ouverture minimale entre les contacts doit &tre d'au moins 3 mm par pdle.

Le cable:

Pour utiliser correctement cet appareil, respecter les consignes suivantes :

= |'appareil ne doit étre utilisé que sous surveillance!

= (et appareil n'est destiné qu'a un usage professionnel de la part d’'un personnel
qualifié.

= Pendant le fonctionnement, les surfaces de cuisson sont trés chaudes : observer
les précautions nécessaires.

= || est recommandé d'installer I'appareil sous une hotte aspirante afin d'évacuer
les vapeurs qui se produisent pendant la cuisson.

S'il est installé avec d’autres appareils :

= Respecter une distance minimale de 80 mm entre I'appareil et les parois
réalisées en matériau inflammable, les cloisons, les meubles de cuisine ou
d'autres appareils adjacents.

= Lessurfaces en contact avec les éléments sus-mentionnés devront étre revétues
avec un matériau isolant thermique de type non combustible, tel que laine de
roche, laine de verre ou fibre céramique.

= |'appareil et, en particulier, le cable d"alimentation ne doivent pas se trouver a
proximité de sources de chaleur.

= Latempérature environnante et celle de I'appareil ne doivent pas dépasser 50°C.

= e doit pas étre installé trop prés d’'une source de chaleur et la température a
proximité ne doit pas dépasser 50°C.

= Doit étre protégé par un tube en métal ou en plastique rigide.

= Nedoit pas avoir les caractéristiques inférieures a H07 RN-F.

= Doit avoir une section minimale comme indiqué sur la couverture.

Pour accéder au bornier “M”, enlever le bandeau en dévissant les vis présentes sur le

panneau.. Suivre les indications du schéma électrique pour brancher les conducteurs

du cable d'alimentation au bornier.

Il est indispensable de brancher 'appareil & une prise de terre efficace. A cet effet, a

proximité du bornier, il y a une vis marquée du symbole =y laquelle il faudra
raccorder le fil de terre. Veiller a faire passer le cable a travers le passage de cable “P”
situé prés du bornier, le maintenir collé au fond et le bloquer avec le serre-cable “Z”.
De plus, I'appareil doit étre inclus dans un systeme équipotentiel. La connexion
s'effectue a I'aide d'une vis marquée du symbole ¥ située au dos de I'appareil pour
les modeéles FR..E6 — FR..E7 et sur le fond pour les modéles FRS.. et FR..FE. Le
conducteur équipotentiel doit avoir une section de 10 mm?,

Z
FRS35E7 FR35E..
FRS70E7 FR70E..
FR4..E7
FR8..E7

A L'installateur est invité a suivre ces indications. En cas contraire, le fabricant ne
garantit pas les prestations de continuité de fonctionnement de I'appareil et des
pannes et/ou des accidents sont possibles.



Partie 2- Utilisation

Conseils généraux

A Débrancher I'appareil en cas de panne ou de mauvais fonctionnement.

A Pendant le fonctionnement, la friteuse doit étre surveillée pour éviter que toute
anomalie ne puisse provoquer la surchauffe de I'huile, ce qui pourrait provoquer un
incendie.

A En aucun cas, ne faire marcher la friteuse sans huile ou avec le niveau de I'huile
au-dessous du repére du minimum.

A Pour éviter des risques d'incendie, le niveau de I'huile ne doit jamais descendre
au-dessous du repére du minimum gravé sur la cuve.

A Faire attention lorsque des aliments trop humides ou trop volumineux sont introduits
parce qu'ils peuvent provoquer des ébullitions subites avec débordement de mousse.

A Pendant le fonctionnement, les surfaces de cuisson sont trés chaudes : observer les
précautions nécessaires. Le couvercle de la friteuse doit toujours se trouver a la portée de la
main : au cas ot I'huile prendrait feu, étouffer les flammes avec le couvercle !

o Pour obtenir une bonne friture, il est conseillé de ne pas introduire une quantité
d'aliments supérieure a la moitié du panier : de cette facon la température de I'huile
ne descend pas trop rapidement et la reprise a lieu en peu de temps.

Allumage

1. Allumer l'interrupteur placé en amont de I'appareil.

2. Remplirla cuve d'huile jusqu'au repére du maximum. L'huile doit étre fraiche ou
bien peu utilisée et filtrée.

3. Tourner dans le sens des aiguilles d'une montre la manette de commande.

4. Remarque : le premier déclic met I'appareil sous tension et commande le
chauffage des résistances.

5. Tourner ultérieurement la manette jusqu'a la température souhaitée. Les deux
voyants lumineux vert et orange s'allument.

6. Le voyant lumineux orange s'éteint pour indiquer que I'huile a atteint la
température sélectionnée : on pourra donc commencer la cuisson.

Extinction
Tourner la manette sur la position ‘W

Vidange de I'huile de la cuve

A Avant de procéder a la vidange, faire refroidir I'huile avec appareil éteint.

Pour les modéles avec évacuation frontale :

1. Insérer le tube coudé, fourni avec la friteuse

2. Installer sous I'évacuation un récipient en métal pouvant contenir une capacité
supérieure a celle de la cuve

3. Ouvrir le robinet en soulevant le levier de sécurité

4. Lorsque la cuve est vide, il est conseillé de toujours fermer le robinet

Nettoyage et soin

A Ne pas laver I'appareil avec des jets d'eau car des infiltrations dans les
composants électriques pourraient compromettre le bon fonctionnement de
I'appareil de méme que les systémes de sécurité !

o Toutes les opérations de nettoyage doivent étre effectuées en utilisant des
équipements de protection individuelle (EPI) appropriés. Lire également les consignes
reportées sur les fiches de sécurité du détergent.

0 L'huile doit &tre souvent changée. Une huile trés utilisée a une température
d'inflammabilité plus basse par rapport a I'huile fraiche et tend a mousser et dans ce cas, elle
pourrait déborder. Filtrer régulierement I'huile pour obtenir de bons résultats de cuisson.

o Sile produit est congelé, il est conseillé d'éliminer la glace en surplus en
secouant le panier hors de I'appareil.

o Avant d'utiliser I'appareil, il est nécessaire d'éliminer la couche de graisse de
protection de la cuve, du panier et de la résistance en suivant les indications reportées
au paragraphe “Nettoyage et soin”.

o La quantité maximale d'aliments a frire par cuve s'obtient en consultant le
tableau ci-dessous et peut étre réduite en fonction de la consistance, de la taille et de
la température du produit a frire.

21 litres
4Kg

8 litres ‘

13 litres }

14 litres
2,5Kg

17 litres
2,7Kg

1,5Kg 3Kg

~. .
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Eteindre l'interrupteur électrique installé en amont de I'appareil.

Pour les modéles avec évacuation dans la cuve :

1. Utiliser le récipient “V” fourni

2. Quvrir le robinet “C”

3. Lorsque la cuve est vide, il est conseillé de toujours fermer le robinet

111 lFsl
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0 La friteuse doit étre nettoyée tous les jours avec de |'eau savonneuse, en utilisant
un détergent liquide alcalin.

o Si I'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période, il est recommandé,
apreés avoir coupé le courant, de::

1. Nettoyer avec de |'eau savonneuse

2. Rincer

3. Essuyeravecsoin



4. Appliquer une couche Iégére d'huile de vaseline.

Thermostat de sécurité

Les appareils sont équipés d'un thermostat de sécurité qui intervient pour couper
I'alimentation électrique en cas de fonctionnement anormal.
Pour rétablir le fonctionnement de I'appareil, appuyer sur le bouton “E”.

A Cette opération doit étre effectuée par un technicien spécialisé.

Que faire en cas de panne

Les pannes ne dépendent pas toujours de la qualité des composants qui, dans
notre cas, sont d’excellente qualité. Elles peuvent étre causées par des écarts de
tension ou par de la poussiere et/ou de la saleté qui pénétre dans les composants

A A chaque fois que I'on soupgonne une anomalie dans le fonctionnement de
I'appareil, couper le courant et prévenir le service d'assistance agréé.

Ne pas s'improviser dépanneur car la manipulation de I'appareil annule la garantie.

servant au fonctionnement.
Maintenance

QOutre le nettoyage normal, les appareils ne nécessitent pas d'une maintenance

II'est recommandé de faire controler I'appareil une fois par an par un service technique

particuliére. agréé. Dans ce but, il est recommandé de stipuler un contrat de maintenance.
MAINTENANCE - VERIFICATIONS - CONTROLES - NETTOYAGE FREQUENCE UTILISATEUR SERVICE TECHNIQUE
Nettoyage Nettoyage général de I'appareil et de la zone environnante Quotldlenn,e O.u en f°f““°" du Oui -
degré d'utilisation
Dispositifs de sécurité Contrdle de la fonctionnalité des dispositifs de sécurité Mensuelle Oui Oui
Protections mécaniques antrole Qe : eta.t de conservan(.)n,lcqn.trolg quiln'yaitni Mensuelle Oui Oui
déformations, ni desserrages, ni détériorations.
Vérification de la lisibilité et de I'état de conservation des inscriptions . .
Commande , P Annuelle Oui Oui
et des symboles et éventuellement les rétablir.
Contrdle de la partie mécanique, contréle qu'il n'y ait pas de ruptures Oui Oui
) ni de déformations, contréle du serrage des vis
Structure de I'appareil — - - — Annuelle
Serrage des boulons (visserie, systémes de fixation, etc.) principal de . Oui
I'appareil
) Lo Vérification de la lisibilité et de I'état de conservation des signaux de . .
Signaux de sécurité sécurité Annuelle Oui Oui
Contrdle des conditions des composants électriques installés a
Tableau électrique de commande / I'intérieur du tableau électrique de commande. Annell i
. . nnuelle . ui
€lectronique Contrdles des cablages entre le tableau électrique et les organes de
I'appareil.
Cable de connexion électrique et prises | Vérification de I'état du cable de connexion et de la prise avec fiche Annell Oui Oui
nnuelle
avec fiche Remplacement de celui-ci si défectueux - Oui
Coussinets des moteurs (si présents) Remplacement des coussinets des moteurs Tous les trois ans - Qui




Ecologie et environnement

L'appareil est congu et optimisé avec un test de laboratoire afin d'obtenir des
prestations et des rendements élevés. Dans tous les cas, afin de minimiser les
consommations d'énergie (électricité, gaz et eau), il est recommandé d'éviter de
I'utiliser trop longtemps sans aliments ou dans des conditions qui en
compromettraient le rendement optimal.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage suivants :
« Polyéthyléne: pellicule extérieure de I'emballage et/ou pellicule pluriball

+  Polypropyléne: feuillardse  Polystyréne expansé : corniéres, plaques et cubes

de protection

«  (arton

- Structure de base en boissont éco-compatibles et peuvent étre conservés sans
danger ou recyclés (réutilisation) ; au cas ol I'utilisateur voudrait s'en débarrasser,
ceux-ci doivent étre jetés comme déchets conformément aux dispositions en vigueur
dans le propre Pays.

Alafin du cycle de vie de I'appareil, ne pas le jeter dans la nature.

[ 4
. 0 Conformément aux normes en vigueur dans le propre Pays, celui-ci
- sera jeté comme déchet et confié aux centres de collecte et traitement
agréés (centres de tri sélectif ou consortiums de filiére) aprés avoir retiré le cable
d'alimentation.

FR - 4



Capitulo 1

Instalacion

FREIDORAS ELECTRICAS
Advertencias Generales

A iEl fabricante declina toda responsabilidad en caso de dafios provocados por una
instalacion incorrecta, mantenimiento impropio e incumplimiento de las
disposiciones de sequridad!

El aparato al que se refiere este manual de instrucciones estd fabricado conforme a los
requisitos de las Directivas Europeas: Baja Tensién y Compatibilidad Electromagnética.
La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado, segin las normas y las
disposiciones vigentes en el pais de uso y de conformidad con las presentes
instrucciones. Este aparato estd disefiado inicamente para la coccion de alimentos.

Quite el embalaje del aparato, quite la pelicula protectora y, si fuera necesario,
elimine los residuos de la cola con un disolvente adecuado. El embalaje se debe
eliminar de acuerdo con lo que disponen las normas vigentes.

Durante la instalacion se deben observar y camplir las normas siguientes:
= Normas legales vigentes en la materia.
= Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacién de la construccion.
= Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente eléctrica.
= Normas vigentes para la prevencién de accidentes.
= Disposiciones para la prevencion de incendios.
= Normas CEl correspondientes (solo Italia).

Conexion alared

Antes de comenzar la conexidn, consulte en la placa de caracteristicas del aparato los
datos técnicos pertinentes para la instalacion, como tensién, frecuencia, nimero de
fases y potencia.

DATITECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUUECKVE XAPAKTEPUCTVKUA.
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MATRICOLA, SERIAL NUMBER, SERIENNUMMER, NUMERO DE SERIE, NOMERO DE
SERIE, MACTIOFTHHI HOMEP.

‘Mw‘ g ”

Caracteristicas de la alimentacion eléctrica:
La alimentacién de corriente alterna del aparato debe cumplir los siguientes
requisitos:
= Variacion max. de tension: £10%
= Variacion max. de frecuencia: £1% de forma continua, £2% durante un breve
periodo.
La alimentacion eléctrica del aparato debe estar protegida contra sobrecorrientes
(cortocircuitos y sobrecargas) por medio de fusibles o interruptores magnetotérmicos
debidamente dimensionados.
El instalador debe hacerse cargo de la conexidn, tras haber intercalado un interruptor
principal de facil acceso, que debe cortar el suministro de energia de modo omnipolar.
Entre los contactos abiertos debe haber una distancia minima de 3 mm por polo.

El cable:

Para su uso correcto, cumpla siempre las siguientes advertencias:

= Elaparato debe utilizarse solamente si alguien puede controlarlo!

= Estd destinado a uso profesional por parte de personal cualificado.

= Durante el funcionamiento las superficies de coccién estdn muy calientes, por lo
tanto es necesario prestar la méxima atencion.

= Se aconseja instalar el aparato debajo de una campana extractora que evacue
velozmente los vapores producidos durante la coccién.

Si el aparato esta instalado en bateria:

=  Respete una distancia minima de 80 mm entre el aparato y las paredes
eventuales de material inflamable, tabiques, muebles de cocina o aparatos
adyacentes.

= las superficies que entren en contacto con el aparato deberdn estar revestidas
de material aislante térmico de tipo no combustible, como lana de roca, lana de
vidrio o fibra cerdmica.

=  Elaparato, y en especial el cable de alimentacion, no deben colocarse cerca de
fuentes de calor.

=  El ambiente que rodea al aparato, asi como este tltimo, no deben superar la
temperatura de 50°C.

= No debe disponerse cerca de fuentes de calor; el ambiente alrededor del cable no
debe superar la temperatura de 50°C

= Debe estar protegido por un tubo metdlico o de pldstico rigido.

= Debe tener caracteristicas no inferiores a HO7 RN-F.

= Debe tener una seccion minima tal y como se indica en la portada.

Para acceder a la regleta de conexiones “M” es necesario desmontar el panel aflojando

los tornillos colocados en €l. Cumpliendo las instrucciones del esquema eléctrico, conecte

los conductores del cable de alimentacion a la regleta de conexiones.

Es indispensable conectar el aparato a una toma de tierra que funcione correctamente.

Para ello, cerca de la regleta de conexiones se ha colocado un tornillo, identificado con el

simbolo "%—”, donde se debe conectar el conductor de tierra. Preste atencion a que el

cable pase por el prensahilo “P” préximo a la regleta; ademds mantenga el cable

apoyado en el fondo y finalmente sujételo por medio del prensahilo “gr dispuesto a tal

fin. El aparato también debe estar incluido en un sistema equipotencial. La conexidn se

realiza por medio de un tornillo marcado con el simbolo ¥, situado en la parte posterior

del aparato para los modelos FR..E6 — FR..E7 y en el fondo para los FRS.. y FR..FE. EI

cable equipotencial debe tener una seccién de 10 mm2.,

-
FRS35E7 FR35E..
FRS70E7 FR70E..
FR4..E7
FR8..E7

A Se recomienda que el instalador siga estas indicaciones, ya que de lo contrario el
fabricante no podra garantizar las prestaciones de continuidad de funcionamiento del
aparato y podrian producirse averias y/o accidentes.



Capitulo 2 — Uso

Advertencias Generales

A Desactive el aparato en caso de averia 0 mal funcionamiento.

A Durante el funcionamiento de la freidora, es necesario tenerla vigilada para
evitar anomalias que puedan provocar el recalentamiento del aceite, con el
consiguiente peligro de incendio.

No ponga nunca en funcionamiento la freidora sin aceite o con el nivel por
debajo de la muesca del minimo.

A Para evitar peligros de incendio, el nivel del aceite nunca debe llegar por debajo
de la muesca del minimo marcada en el recipiente.

A Tenga cuidado al introducir alimentos demasiado himedos o voluminosos,
porque pueden provocar un hervor repentino con rebose de espuma.

A Durante el funcionamiento las superficies de coccién estdn muy calientes, por lo tanto
es necesario prestar la maxima atencién. Debe tenerse siempre al alcance de la mano la
tapa de la freidora: jen caso de que el aceite prendiese fuego, sofoque las llamas con la tapal

0 Para obtener una buena fritura, se aconseja no introducir una cantidad de alimentos
tal que sobrepase la mitad del cesto: de esta manera no se baja demasiado la temperatura
del bafio de aceite y su restablecimiento se consigue en un plazo muy breve.

Encendido

1. Accione el interruptor colocado antes del aparato.

2. Llene el recipiente con aceite hasta la muesca de méximo nivel. El aceite debe
ser fresco o bien estar filtrado y no estar quemado.

3. Gire el mando en el sentido de las agujas del reloj.

4. Nétese que con el primer «clic» se conecta la corriente al aparato y se acciona el
calentamiento de las resistencias.

5. Siga girando el mando hasta la temperatura deseada. Se encenderén los
indicadores luminosos verde y naranja.

6. Cuando se apaga el indicador luminoso naranja, el aceite ha alcanzado la
temperatura fijada: entonces se puede comenzar la coccién.

Apagado
Ponga el mando en la posicién ‘W,
Vaciado del aceite del recipiente

A Antes de vaciar el aceite, deje que se enfrie con el aparato apagado.

En los modelos con salida frontal:

1. Acople el tubo curvo, suministrado junto con el aparato

2. Coloque bajo la salida un recipiente metélico de capacidad mayor que la del
recipiente del aparato

3. Abralallave de paso levantando el sequro

4. Se recomienda cerrar siempre la llave de paso cuando se haya vaciado el
recipiente del aparato

Limpieza y cuidados

A iNo lave el aparato con chorros de agua, ya que las posibles filtraciones a los
componentes eléctricos podrian perjudicar el correcto funcionamiento del aparato y
de los sistemas de seguridad!

0 Para llevar a cabo cualquier tarea de limpieza es obligatorio utilizar equipos de
proteccién individual (EPI) adecuados, ademds de leer las advertencias que figuran en
las fichas de sequridad del detergente.

o La freidora debe limpiarse a diario con agua jabonosa utilizando detergente
liquido alcalino.

0 El aceite debe sustituirse a menudo porque el aceite quemado tiene una
temperatura de inflamabilidad mas baja que la del aceite fresco y tiende a producir
espuma, la cual podria deshordar. Filtre el aceite con regularidad para obtener buenos
resultados de coccién.

0 Si se trata de un producto congelado, se aconseja eliminar el hielo excesivo
sacudiendo el cesto aparte.

0 La primera vez que utilice el aparato, limpie la grasa protectora del recipiente,
cesto y resistencia siguiendo las indicaciones del apartado “Limpieza y cuidado”.

En la tabla siguiente puede consultarse la cantidad maxima de alimentos que se
puede freir por recipiente; el valor puede reducirse dependiendo de la consistencia, el
tamanio de los trozos y la temperatura del producto que se vaya a freir.

21 litros
4Kg

8 litros ‘

13 litros }

14 litros
2,5Kg

17 litros
2,7Kg

1,5Kg 3Kg

»
~. -’
e e

Desconecte el interruptor eléctrico situado antes del aparato.

En los modelos con salida en el recipiente:

1. Utilice el recipiente “V” suministrado

2. Abralallave de paso “C”

3. Se recomienda cerrar siempre la llave de paso cuando se haya vaciado el

111 1s=
Eeooco0op

%‘@

0 Si el aparato permanece inactivo durante un largo periodo, se recomienda
desconectar la alimentacion y:

1. Limpiar con agua jabonosa

2. Adarar

3. Secar cuidadosamente

4. Extender una leve capa de aceite de vaselina.



Termostato de sequridad

Los aparatos estdn equipados con un termostato de sequridad que se dispara en caso
de funcionamiento andémalo, interrumpiendo la alimentacion eléctrica.
Para reactivar el funcionamiento del aparato, presione el pulsador “E".

A Esta operacion debe ser efectuada por un técnico especializado.

Comportamiento en caso de averias

Las averias no siempre dependen de la calidad de los componentes, que en
nuestro caso son de dptima calidad: también pueden ser provocadas por saltos
bruscos de tensidn, polvo y/o suciedad que penetra en los componentes del aparato.

Mantenimiento
Los aparatos no necesitan un mantenimiento particular ademés de la limpieza

A Si se sospecha un problema de funcionamiento, es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica y avisar al servicio técnico autorizado.

A No se convierta en un técnico de mantenimiento improvisado; la manipulacion
del aparato por parte de personas inexpertas anula la garantia.

Se aconseja que el centro de asistencia los revise una vez al afio, y para ello se

normal.

recomienda estipular un contrato de mantenimiento.

MANTENIMIENTO - REVISIONES - CONTROLES - LIMPIEZA FRECUENCIA USUARIO CENTRO DE
ASISTENCIA
Limpieza Limpieza general del aparato y de la zona que lo rodea Diaria o de acuerdo conla Si -
intensidad de uso
Dispositivos de seguridad Comprobacidn del funcionamiento de los dispositivos de seguridad Mensual Si Si
Protecciones mecinicas Comprobguon del e.stad.o de conservacion y de que no haya Mensual 5 5
deformaciones, aflojamientos o partes ausentes.
Mando Comprobacion de que los .r(’)tulos y simbolos sean Iegllbles yesténen Anual 5 5
buen estado de conservacion; en caso necesario, reparelos.
Revision de la parte mecdnica, comprobando que no haya roturas o i i
deformaciones, y apriete de los tornillos.
Estructura del aparato - — — — Anual
Apriete de los pernos (tornilleria, sistemas de fijacidn, etc.) principales . i
del aparato
Sefales de sequridad Comprobacion de que las sen_a,IeS de sequridad sean legibles y estén Anual i i
en buen estado de conservacion.
Comprobacidn de las condiciones de los componentes eléctricos
montados dentro del cuadro eléctrico de mando.
Cuadro eléctrico de mando / electronica - - Anual - Si
Revision de los cableados entre el cuadro eléctrico y los componentes
del aparato.
L Comprobacion del estado del cable de conexidn y de la toma para . .
(able de conexion eléctricay tomapara | anchufe Si Si
- Anual
enchufe - -
Sustitucién si se perciben defectos. - Si
Cojinetes de los motores (i los hay) Sustitucion de los cojinetes de los motores Cada tres afos - Si

Ecologia y medio ambiente

El aparato ha sido estudiado y optimizado, con pruebas de laboratorio, para obtener
las mejores prestaciones y los rendimientos mds elevados. En cualquier caso, para
reducir el consumo energético (electricidad, gas y agua) se aconseja no utilizar el
aparato durante mucho tiempo en vacio o en condiciones que afecten al rendimiento
Optimo.

Todos los materiales siguientes utilizados para el embalaje:
+ Polietileno: pelicula exterior del embalaje y/o pelicula de pléstico con burbujas
« Polipropileno: flejes

«  Poliestireno expandido: angulares, Iaminas y cubos de proteccion

Cartén
« Armazon de base de madera

son compatibles con el medio ambiente y pueden conservarse sin peligro o reciclarse
(reutilizacion); i el cliente desea deshacerse de ellos, deberan desecharse como
residuos de conformidad con las normas vigentes en su pais.

“ Alfinal de la vida (til del producto, no libere el aparato al medio

. ’ ambiente.

-g
De conformidad con las normas vigentes en su pais, debera
desecharse como residuo y entregarse a centros de recogida y tratamiento
autorizados (puntos limpios o consorcios del sector) después de quitar el cable de
alimentacion.
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MonTax

NEKTPOOPUTIOPHULLbI
06wue npeaynpexaeHus

A W3roToBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTD 33 Yulep6, HaHeCeHHbIR BCIeACTBUe
HeCOOTBETCTBYIOLLIE YCTAHOBKM, TeX06CNYKBAHNA YCTPOICTBA MW HeCobnioAenua
npasu TexHnKm 6esonacHoctil

YCTOIiCTBO, ONMCAHHOE B HACTOALLEN MHCTPYKLM, U3TOTOBNEHO B COOTBETCTBUN C
TpebosaHuamu aieayowmx Aupextus EC: Huskoe HanpsxeHue 1 InekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb. ~ YCTaHOBKA  JOMKHA  OCYLIECTBAATHCA  KBAaNUULMPOBAHHbBIM
MepcoHanom, B COOTBETCTBUN C HOPMAMI W NPEANNCAHNAMIA, [elCTBYIOLMM B CTPaHe
NCNONb30BaHMA, @ TaKXKe B COOTBETCTBUMN C HACTOALLLEIA UHCTPYKLIMEI. ITO YCTPORCTBO
NpeAHa3HaueHo MCKNIYUTENbHO ANA NPUTOTOBNEHNA NPOAYKTOB NUTAHMA.

Pacnakyiite YCTpOItCTBO, CHUMMUTE 3ALMTHYIO MAEHKY M NPU HEOOXOAMMOCT YypanuTe
0CTaTKN KeA ¢ MOMOLLIbIO CMeLManbHoro pacreoputena. (neayer obecnednTs yTNM3aLmio
yNakoBKY B COOTBETCTBIN € TPEBOBAHNAMM JEICTBYIOLLIET0 3aKOHOAATENbCTBA.

Bo Bpema npoBefeHuA yCTaHOBOYHbIX paboT cieayeT cobioaaTh U BbINONHATL
TpeboBaHUA CeayIoLLUX HOPM:
= (o0TBETCTBYMOLME TPEOOBAHNA AENICTBYHLLETO 3aKOHOAATENbCTBA;
= PeruoHanbHble /unu MeCTHbIE HOPMbI CTPOUTENBHOTO PEryNPOBaHNA;
= [Ipeanncanna u HOPMbl IHEPreTUYEeCKol KOMNaHUK;
= JleiicTBYIoLME NPaBuna TeXHNKM 6e30MacHOCTH;
= [IpaBuna noxapHoin 6e30nacHoCTH;
= CootsetcTBytowme Hopmbl CEl (Tonbko ana Utanum).

MoacoeanHeHue K cetn

Mepen NoACOEAMHEHNEM UIEAYET ONPEAENATL TEXHUYECKNE JaHHbIE, HeoBXoAMMble
ANA YCTAHOBKY, Ha NAcnopTHOM TabfMuKe YCTPOWCTBA, TaKME KaK HAMpAXEHWe,
YacToTa, KONMYECTBO (a3 1 MOLLHOCT.

DATI TECNIC, TECHNKCAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUECKUE XAPAKTEPUCTUKM.
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MATRICOLA, SERIAL NUMBER, SERIENNUMMER, NUMERO DE SERIE, NUMERO DE
SERIE, [ACTIOPTHbIA HOMEP.

‘
‘Mod.‘ i \Matr.‘

XapaKTepucTuku 3neKTponuTaHua:
[TuTaHme nepemeHHOro ToKa YCTPOICTBA AOMKHO YA0BNETBOPATb CeAytoLLye YUIOBUA:
= Makc.nepenas Hanpaxenua £10%
= Makc.nepenag vactotbl £1% Ha NOCTOAHHOW OCHOBe, +2% Ha KOpOTKMIA
NPOMEXYTOK BPEMEHH.
IneKTpoNUTaHMe YCTPOIICTBA FOMKHO ObITb 3aLLUMLLEHO OT M3BbITOYHOTO TOKA (KOpOTKOE
3aMblKaHe W Ype3mepHble Harpy3Ki) Npu UCNONb30BAHIM MNABKUX NpeaoXpaHuTeneil
WM TEPMOMATHUTHBIX BbIKNHOUaTENeil, COpa3MepeHHbIX CO0TBETCTBYHOLLMM 00pa30M.
[Tpu MOHTaXe yCTpOIicTBa HEOOX0AUMO NpeaBapUTENbHO NPeAYCMOTPETb YCTaHOBKY
NerKko JOCTYMHOTO BCEMONIOCHOTO BbIKOYATENA, OTKNKYAIOLLEro YCTPOICTBO OT CETU
3NeKTPOCHa0KeHuA. MUHMMANbHOE PaccTOAHNE MEXAY Pa3OMKHYTBIMM KOHTAKTaMN
JOMKHO COCTABAATL, N0 MeHbLUeil Mepe, 3 MM Ha NoNHC.

Kabenb:

B Lenax cooTBeTCTBYIOWEr0 MCNONb30BaHUA HeobXxoaumo cobniopath
cnepyiowme npeaynpexaeHns:

= YCTPOMCTBO AOMMKHO UCMONb30BATLCA TONBKO NOA NPUCMOTPOM.

= Y(TpoiCTBO MpefHa3HayeHo TONbKO ANA NPOGECCUOHANbHOr0 NpUMeHeHNa n
HOMKHO NCMONb30BATHCA KBANUPULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.

= (nepyer cobmofatb OCTOPOXHOCTb BO BPeMA WCMONb30BAHUA, NOCKONbKY
BAPOYHble MOBEPXHOCTU MOTYT BbITb 04eHb FOPAYMMM.

= PekomeHpyeTcA yCTaHaBNMBATL YCTPOICTBO NOJA BbITAXKOA ANA BO3MOXHOCTH
0TBO/A NapoB, 06pa3yHLLMXCA BO BpeMA NpoLecca NpUroToBaeHus.

Ecnm ycTpoilcTBO yCTaHOBREHO € ApYruM 060pyA0BaHUEM:

= (Cobniopatb MUHUMaNbHOE paccToaHme 80 MM MeXAY YCTPOIICTBOM, CTEHKaMIA
W3 BO3rOPaeMoro Matepuana, pa3AenuTenbHbIMI NeperopoaKkamu, KyXoHHON
MebenbIo UM HaXoAALMMCA PAROM 000pyAOBaHIEM.

= [loBepxHOCTM, HaXOBALLMECA B KOHTaKTe C YCTPOACTBOM, AOMKHbI ObITb
MOKPbITbI TENNON30NALMOHHBIM HEBO3rOpaeMbiM MaTepuanom, Hanpumep,
MUHEePanbHOIl BaTOI CTEKNOBATON UM KEPAMUYECKUM BOTOKHOM.

= YCTpOICTBO W, B YACTHOCTI, Kabenb MUTAHUA He BOMKHbI HAXOAUTLCA BOAN3N
UCTOYHNKOB Tenna.

= Temnepatypa oKpyatoLeit cpeabl v yCTPOICTBA He JOMKHA npeBbiwatb 50°C.

= He gomKeH HaX0ANTbCA OKONO UCTOYHUKOB TeNAa; TemnepaTypa OKpyXatoLLero
BO3/yXa NomeLLeHIs He JomKHa npesbiwath 50°C.

= JlomxeH ObiTb 3alLuLLeH METANANYECKOA AN NAACTUKOBOI TPYOKOI.

= JlomxeH obnagatb xapaktepuctukamu He meHee HO7 RN-F.

= JlomkeH UMeTb MUHUMANbHOE CeYeHIne, YKa3aHHOe Ha TUTYNIbHOM NnCTe.

[lna goctyna K knemmHoli konogke “M” cienyeT CHATL NaHenb ynpasnexns, 0TBUHUMBAA

BUHTbI, HaxopAwmec Ha (Camoil nmaHenu. (nefya YKa3aHUAM  3NEKTPOCXEMbI,

MOACOEANHUTL NPOBOAA Kabensa NUTaHNA K KIEMMHOI KONOZKe.

(nenyeT NOAKNIOUMTL YCTPOICTBO K dPdEKTUBHOM CuCTeMe 3a3emneHns, NOACOeAUHUB

333eMIAKLWMIA NPOBOA K PaCmoNOXeHHOMY PALZOM C KNEMMHOIA KOMOAKOA BUMHTY,

0003HaueHHOMY COOTBETCTBYIOLLMM CUIMBOJIOM = (nenyet nposectin kabenb uepes

KabenbHblii 3axum “P” pAZoM C KNIeMMHOI KOpo6KOIA, Kpome TOro, yAepXmBaTb Kabenb

Ha JHuwe, 6nokupya ero nOCPeACTBOM CMELMANbHOTO KabenbHOro 3axuma g

YCTpoilctBO  JOMKHO  ObITb  BKMIOYEHO B IKBUMOTEHLMANbHYIO CUCTEMY, AaHHOe

CoefMHeHe OCYLLECTBNACTCA NOCPEACTBOM BIHTA, 0603HAYEHHOTO CMMBONOM v, ¢

3a4Heil cTopoHbl ycTpoiicta ana mogenn FR..E6 — FR..E7 v Ha aHuwe ana FRS.. u

FR..FE. 3KBUnoTeHLVanbHbIA NPOBOZ AOMKEH UMETb ceyeHie 10 Mm?,

o )
FRS35E7 FRA4..FE.. FR35E..
FRS70E7 FRS..FE.. FR70E..
FR4..E7
FRS..E7

A MoHTaXHUK JomKeH CnefoBaTb NPefoCTaBNeHHbIM YKa3aHUAM, B MPOTUBHOM
anyvae, W3rotoButens He rapaHTupyet Gecnepe6oitnyto paboTy yCTpoicTa u/wnm
OTCYTCTBUE HEUCNPABHOCTEIA U/UNK TPaBM.



Yactb 2 - [lpumeHeHue

06wwue npepynpexaeHus

A CnepyeT 0TKNKOYaTh YCTPOCTBO B CTy4ae NOAOMKM UN HEUCMPABHOTO
DYHKUMOHUPOBAHMA,

B xone GyHKUMOHMPOBAHIA GPUTIOPHILIA LOMKHA HAXOAUTBCA MOZ MOCTOAHHBIM
HabntofieHem, B LeNAX NpeaynpexzaeHus Toro, utobl BO3MOXKHbIE aHOMANM MO
NPUBECTY K NEPErpeBy Macia C COOTBETCTBYIOLLLEN ONACHOCTbH0 BO3rOpaHUs.

Hu B Koem cniyuae He BKNouaTb GpuTIOPHULY 6€3 Macna, UK Koraa ypoBeHb
MAcrIa Hike MUHUMANbHOIA OTMETKM,

A Bo n3bexanme onacHoCTM BO3ropaHua, ypoBeHb Macna He AOMKeH 0nyckaTba
HIKE MUHUMANbHON OTMETKM, 0003HaUEHHON B EMKOCTH.

A Co6nt0paThb OCTOPOXKHOCTL NPU NPUTOTOBAEHUM CUTULLIKOM BIIAXKHBIX I
06EMHbIX NPO/YKTOB, B CBA3Y C TEM, UTO NP MOTPYMKEHUN UX B MACTO OHU MOTYT
BbI3BaTb CUSILHOE KUMEHME C NepenuBaHineM MACTa Yepes Kpai.

A Cobri0BaTb OCTOPOXKHOCTL BO BPEMA UCMONB30BAHIA, MOCKONbKY BO BpEMS
MPUrOTOBNEHNS paboume NOBEPXHOCTI 0YeHb ropsume. Kpbiluka ¢puTiopHuLbl
BOMKHa GbITb BCErga Nog pyKOii: B C1yyae BO3ropaHUA Maca, MOXHO C MOMOLLbIO
KPbILLKM NOracuTb nnams!

o [InA nonyyeHA XopoLLIo 3aXapeHHbIX 67110 peKOMEHLYeTCA He BBOAUTD
KOJMYECTBO NPOAYKTOB, NPEBbILIAIOLLEE CPEAHION NIMHINKD KOP3UHDI: B 3TOM Cyyae

BknioueHne

1. BknwounTb BbIKIOYATENb YCTPOICTBA.

2. 3anonHuTb eMKOCTb MACIoM [0 OTMETKM MaKCMManbHOro ypoBHA. Macno
JLOMKHO 6bITb CBEXUM UMW HEUCTOLLEHHBIM 11 OTGUNBTPOBAHHBIM.

3. TloBepHyTb N0 YacoBO CTPENKE PYUKy ynpasneHua.

4. TlepBblit WeNyoK NOZAET HANPAXKEHME HA YCTPOICTBO M YNpaBAAeT HarpeBom
HarpeBaTenbHbIX 31eMEHTOB.

5. TloopaumBatb pyuky A0 RBOCTUXEHWA HeobXoAumoi Temnepatypbl. 06e
WHAMKATOPHbIE NTAMMOYKN (3eNeHas U 0paHXeBas) 3aropatTca.

6. Korga opaHweBad Namnouka BbIKMIOYAETCA, 3T0 0003HauaeT, uto Heobxoanmas
TemnepaTypa Macia JOCTUrHyTa: (eR0BATENbHO, MOMHO NPUCTYNIATL K NPUTOTOBTIEHNIO.

BbiknioueHue
[103MLMOHMPOBATL PYUKY B NONOMXEHME ‘.

CnuB macna 3 eMKoCTU

A Mpex e yem NPUCTYNUTD K CIMBY EMKOCTH, He06X0AMMO OXNaZKUTb Macno, npi
3TOM YCTPOMCTBO AOMKHO ObITb BbIKIIOYEHO.

B mopensax c nepepHeii cucremoin cnusa:

1. YcraHoBUTb 3arHyTyt TPyOKY, NpeA0CTaBnAemyt C yCTPORCTBOM
2. Tlo3uumonnpoBaTb NOA CIMBOM  METAMINYECKYI0 eMKOCTb

npeBblLaKLLIM 06BEM EMKOCTI
3. OTKpbITb KpaH, NOJHUMAA 3aLNUTHOE Npucnocobnenme
4. Korpa u3 eMKOCTM CIMTO MACI0, pekoMeHAYeTCA BCerfja 3aKpbiBaTh KpaH.

06bemom,

Yucrka u yxop

A He iefiyeT MbITb yCTPOIACTBO NPAMbIMM CTPYAMM BOAbI BO M30€XaHue nonajaHus
KUBKOCTV BOBHYTPb W MOBPEXEHINA INEKTPUUECKMX KOMIMOHEHTOB 1 cvcTem Be3onacHocTul

Bce onepaLyv no 0umcTKe SOMKHbI BbINONHATLCA P UCOAB30BAHINM COOTBETCTBYHOLLMX
(pencte  MHAVBUAYanbHOA 3awmTbl (CM3), Kpome Toro, ClemyeT O3HAKOMMTBEA C
npeaynpeXaeHnAMM, NPUBEAEHHBIMI B NACTopTax 6e30MacHOCT MOIOLLEro CPeACTBa.

OpuTIOPHALA JOMKHA OUMLIATHCA EKEHEBHO MbIIbHOA BOAOA Mpw
WCNIONb30BAHNM XKIAKOTO LLENIOUHOTO MOIOLLEro CPeACTBa.

He HabNI0AAeTCA PE3KOTO CHIKEHUA TeMNepaTypbl Macna, v Xapka NPOUCXOANT B
KpaTuaiilume Cpokm.

0 Maco BOMmKHO 3aMeHATLCA YacTo, B CBA3I € TEM, UTO MCTOLLEHHOE MAcO MMeeT
Bonee HU3Kyto TEMNEPATYpPY BO3rOPaHKA N0 CPABHEHNIO CO CBEXMM MaUToM 1 06pasyeT
NeHy, KOTOpas MOXET Nepen1BaThCsa Yepes Kpail. B Lenax AoCTUKeHMA XopoLLmX
Pe3ynbTaToB NPUTOTOBNEHIS, HEOGXOAMMO PEryNSpHO GUALTPOBATL MACO.

Ecnn npoAyKT 3aMOpOXeH, PeKOMEHAYETCA YAANTb UMEIOLLMIACA U36bITOK
Nbfa, BCTPAXMBAA HECKONBKO Pa3 KOP3WHY.

Mpu NepBOM MCNOJIb30BAHNM YCTPOICTBA HEOBXOANMO OUUCTUTD EMKOCTD,
KOP3WHY 11 HarpeBaTeNbHbIil SeMeHT OT 3aLUUTHOI CMa3ki, CNeflyA YKa3aHUAM
pazgena “Oumnctka myxon”.

0 MakcumanbHoe KonyecTBo NPoAYKTOB ANA MCNOAb30BAHMA BO GPUTIOPHULE
yKa3aHo B NPUBEAEHHOI HIKe TabanLe U MOXKET BbITb YMEHbLIEHO B COOTBETCTBUM C
KOHCUCTEeHLMeN, pa3Mepami 1 TeMNepaTypoil NPoAyKTa.

8 nutpos
1,5kr

13 nuTpos
2,5kr

14 nutpos
2,7 kr

17 nutpos
3kr

21 nutp
4xr
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OTKNKOUNTb BbIKNKOYATENb IMNEKTPONUTAHNA YCTPOVICTBH.

B mopenax ¢ cuctemoit cimBa B @ MKOCTU:

1. Wcnonb3oBatb emkocTb “V”, NpefoCTaBnAemMylo B KOMMNEKTaLM
2. OtKpbITb KpaH “C”

3. Korpa u3 emkoctu cnuto

1001 Isg
EGscosol

0 Ecm yCTpoilcTBO He MCNoNb3yeTcA B TeUeHNe ANTENBHOTO NepUoaa BpeMeHHy,
PeKOMEHZYeTCA Nocne OTKNIOUEHNA NUTaHNA:

1. [pon3sectu 0unCTKY MbILHON BOAOI

2. OnonockaTb

3. TwatenbHo BbICyWUTD

4. HaHeCTv TOHKMIi CNOi Ba3eMHOBOMO Macna



lpenoxpanutenbHblili TepmocTat

B yctpoiicTBe npesycmMoTpeH npefoXpaHUTeNbHbIN TEPMOCTAT, KOTOPbIN OTKMKYaeT
3NEKTPONUTaHIe B C1yyae HECOOTBETCTBYHLLEr0 GYHKLMOHMPOBAHNA.
[InA BOCCTaHOBNEHNA YYHKLMOHUPOBAHUA YCTPONCTBA ClIEAYeT HaxaTb KHonKy “E”.

A,ﬂauuaﬂ onepauyma OMKHA OCYLECTBAATBCA TEXHUYECKUM CTIELMANNCTOM.

JleiicTBMA B Cnyyae HeucnpaBHoCTEN

Monomka He Bcerga 06ycnoBneHa kauecTBOM KOMMOHEHTOB. B Hawem cyyae
BCe KOMMOHEHTbl 06MajalT NpeBoCXOAHbIM KauecTBOM, MONOMKM MOrYT 6biTb
BbI3BaHbI Mepenajamu HanpAXeHua, Mbiblo /UK TPA3blo, KOTOpaA nonagaeT B
paboume KOMMOHEHTbI.

A B nobom ciyyae, Npu  MpenmoNOXeHWA  HECOOTBETCTBYIOLLErO
GYHKUMOHMPOBAHUA YCTPOIACTBA, HEOOXOAUMO BLIKNIOUMTL 3NEKTPOMUTaHNE W
0MOBECTUTb ABTOPU30BAHHYIO CEPBUCHYIO CTYXKOY.

Texo6cnyxuBanue
YCTpoiicTBa He HyXLatTCA B 0C060M TeX06CYKIUBAHUM, KPOME HOPMATLHOI OUUCTKM.

A He cnegyet npou3BoauTb paboTbl Mo Texo6CyKMBAHNIO CAMOCTOATENbHO,
BbINONHEHIMe HeCAHKLIMOHMPOBAHHbIX PaboT Ha YCTpoiicTBe BieyeT 3a coboil yTpaty
rapaHtum!

PekoMeHAYeTCA NPOBOAMUTD EXXETOAHDBIIA KOHTPOIb B CEPBUCHOM LIEHTPE U 1A 3TOTO
PEKOMEHAYETCA 3aKNTIoYeHIe KOHTPAKTa N0 06CTyKUBaHMIO.

TEXOBCNYXUBAHUE - TIPOBEPKIA - KOHTPOITI - OYUCTKA MEPUOZNYHOCTD [10/1b30BATE/ b CEPBUCHDII LIEHTP
" EXepHeBHO W B COOTBETCTBUN
Ounctka 0611138 04MCTKa YCTPOIACTBA M 6NIM3NEXALLEro yuacTka lla -
€0 CTeNeHbHo MCMONb30BaHUA
[TpenoxpaHuTenbHbie yCTpoiicTBa [poBepKa GyHKLUMOHMPOBAHUA NPEAOXPAHUTENbHDIX YCTPOIACTB Exemecauno lla lla
Mexanuueckue 3awmTHble lposepka coctoaHua, 0TCyTCTBUA AedopmaLyil, 0CnabneHuii unm
t poBep  OTCY Regopmauni, Exxemecauno JIF] JIF]
npucnocobnenna KOMNNEKTHOCTH.
; [TpoBepKa unTabenbHOCTM M COCTOAHUA HAANWCEli U CUMBOAOB, NPH
YcTpoiicTBO ynpaBnexus ExeroaHo JIF] JIF]
He0bX0AUMOCTM X BOCCTAHOBNIEHME.
MpoBepka MexaHyeCKoli YacTy, OTCYTCTBUA MOBPEXAEHNI Unu Ia Ia
CTpyKTypa ycTpoiicTBa AedopmaLIuii, 3aTAXKM BUHTOB ExerogHo
3aTsKKa 601T0B (BUHTOB, CUCTEM KpenneHua v T.4.) yCTpoiicTa - lla
MpoBepka uMTabenbHOCTU 1 COCTOAHUA NPeAYNpPeAUTENbHBIX
[TpepynpeautenbHble Tabnuuku POBEP PeRYnpEA Exeroano lla lla
Tabnuyex.
KoHTponb COCTOAHNA SNEKTPUUECKUX KOMNOHEHTOB, YCTaHOBNEHHbIX
INEKTPOLLMT ynpaBnenms / BHYTPY 3NEKTPOLLUTA YNIPABAEHMA.
ExerogHo - lla
NEKTPOHHAA CACTEMA MpoBepka NPoBOAKI MeXY SNEKTPOLLMTOM U OpraHamu
YCTPOICTBA.
INEKTPUYECKMiE COBAMHUTENbHbI [poBepka COCTOAHNA COBAMHUTENBHOTO KAbens 1 BUNKM. E [la [la
KEroHo
Kabenb v BuKa 3ameHa B Clyuae JedeKTHOCTU - Jla
[Togwmnumkn gBurateneli (npu .
Hannan) 3ameHa NoAWMUNHYKOB ABUrateneit Kaxppie Tpu roga - [la

OxpaHa okpyxatoLeii cpeabl

YcTpoiicTBo 6bIN0 pa3paboTaHo 1 ONTUMIU3MPOBAHO NOCPEACTBOM NabOPATOPHBIX
NCNBITAHNIA B LieNAX AOCTUMKEHNA BbICOKNX XapaKTepUCTUK 1 nokasateneii. B nobom
(1yyae, B LieNAX OrpaHNYeHna SHepronoTpednenna (3NeKTpuyecTso, ras v BOAa),
PeKOMeHAYeTCA He NCMONb30BaTb €ro B TeueHne GINLLIKOM AANTENbHOT0 BpeMeH B
XONOCTOM PEXIUME, UK B YCTIOBHUAX, CKA3bIBAOLLAXCA HA ONTUMANbHbIX
nokasarenax.

Bce matepuanbl, UCnonb3oBaHHble AN YNakoBKy:

«  TonuaTineH: BHELHAA YNaKOBOYHAA W/UNN BO3AYLIHO-Ny3blpuaTas nieHKa
«  [lonunponuneH: 06BA304HanA NeHTa

« [leHONoONMCTUPON: YTONKH, 3alLUTHbIE IUCTbI 1 KyObl

- Kapton

«  [lepeBanHan 6a3oBas pama

ABNAKTCA IKOCOBMECTUMBIMU 1 MOTYT XPaHUTLCA 6e3 Kakinx-11bo onacHoCTei unm
MoANeXaT yTuan3aumn (NOBTOPHOMY UCMONb30BaHMIO); B C1yyae eciu NoNb30BaTeNb
He enaeT 6onblue NoNb30BaTbCA MMM, 06paLLLEHNE JOMKHO COOTBETCTBOBATL
LeCTBYHOLLAM B LaHHON CTPaHE NONOKEHUAM.

T

B cooTBeTCTBUM C HOpMaMK, AeACTBYIOLLMMIA B COBCTBEHHOI CTPaHe, 0bpalLeHe ¢
HUM JOKHO OCYLLLECTBAATLCA KaK C OTXOAAMU, C Nepefayeil Ha obnagatowme
paspeLLenrem npeanpuaTua no cbopy u 06paboTke 0TX040B (3Konornyeckmne
MAOLLAZKI U KOHCOPLMYMbI), NP NpesBapUTENbHOM CHATUM CUNOBOTO Kabens.

B KoHLe cpoka Cyx6bl yCTPOICTBA, He ClefyeT BbIGpacbiBaTh €ro B
OKpY>KaloLLLyI0 Cpepy.
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Montaz

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE
Ostrzezenia ogolne

A Producent jest zwolniony z wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane  nieprawidtowo  przeprowadzonym montazem, niewfasciwg
konserwacja oraz nieprzestrzeganiem zalecen bezpieczeristwa!

Urzadzenie, do ktérego odnosi sie niniejsza instrukgja, zostato zbudowane zgodnie z
wymogami Dyrektyw Unii Europejskiej: niskonapieciowej oraz kompatybilnosci
elektromagnetycznej. Montaz musi zosta¢ przeprowadzony przez wykwalifikowany
personel, zgodnie z przepisami i normami obowigzujacymi w kraju uzytkowania
urzadzenia oraz z zaleceniami niniejszej instrukgji. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do smazenia w gtebokim thuszczu.

Wyjac urzadzenie z opakowania, zdja¢ folie ochronna, w razie potrzeby usunac Slady
kleju przy uzyciu odpowiedniego rozpuszczalnika. Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie
z obowigzujacymi przepisami.

Podczas montazu nalezy obowiazkowo przestrzegac nastepujacych
norm i przepisow:
= Normy prawne obowigzujace w tej materii;
= Normy regionalne i/lub lokalne, takie jak przepisy budowlane;
= Zalecenia i normy dostawcy energii elektrycznej;
= (Obowiazujace normy przeciwwypadkowe;
= Normy przeciwpozarowe;

Podtaczenie do sieci

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy zapoznac sie z niezbednymi do montazu danymi
technicznymi  zamieszczonymi na tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia, m.in.
napieciem, czestotliwoscia, iloscig faz i moca.

DATITECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUUECKVE XAPAKTEPUCTUKU.
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Charakterystyka zasilania elektrycznego:
Zasilanie urzadzenia pradem przemiennym musi sie odbywad przy spetnieniu
nastepujacych warunkow:
= Maksymalne wahanie napiecia +10%
= Maksymalne wahanie czestotliwosci +1% w spos6b ciagty +2% przez kr6tki okres.
Zasilanie elektryczne urzadzenia musi by¢ chronione przed przetezeniami (zwarciami i
przecigzeniami) za pomocg odpowiednich bezpiecznikéw lub wytacznikéw instalacyjnych.
Instalator musi zadba¢ o zamontowanie w tatwo dostepnym miejscu wytacznika
gtéwneqo, stuzacego do odtaczania doptywu pradu od kazdego bieguna. Minimalna
odlegtos¢ miedzy otwartymi stykami musi wynosi¢ co najmniej 3 mm na biegun.

Kabel:

= QOdpowiednie normy CEl (jedynie we Wtoszech).

W celu prawidtowego uzytkowania urzadzenia, nalezy zawsze
stosowac sie do ponizszych ostrzezen:

= Urzadzenie moze by¢ uzytkowane wytacznie pod nadzorem uzytkownika.

= Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego i moze by¢ obstugiwane
wyfacznie przez wykwalifikowanych pracownikéw.

= 7e wzgledu na nagrzewanie sie obudowy urzadzenia w trakcie pracy, nalezy
zachowac szczeg6Ing ostroznosc.

= Zaleca sie instalowanie urzadzenia pod okapem, aby umozliwi¢ usuwanie
opar6éw powstajacych podczas jego uzytkowania.

Jesli urzadzenie zainstalowano w jednym ciggu z innymi urzadzeniami:

= Nalezy przestrzega¢ minimalnej odlegtosci 80 mm miedzy urzadzeniem a
ewentualnymi $cianami, przegrodami, innymi meblami z palnego materiatu.

= Powierzchnie stykajace sie z urzadzeniem musza by¢ pokryte materiatem
niepalnym izolujgcym termicznie, np. weing skalng, wetng szklang lub
wtdknem ceramicznym.

= Urzadzenie, a w szczegélnosci przewdd zasilajacy, nie moze by¢ umieszczone
blisko Zrédet ciepta.

= (Otoczenie oraz samo urzadzenie nie moga przekracza¢ temperatury 50°C.

= Nie nalezy umieszcza¢ go w poblizu Zrédet ciepta, a temperatura otoczenia nie
moze przekracza¢ 50°C

= Musi by¢ zabezpieczony rurka metalowa lub ze sztywnego plastiku.

= Jego parametry techniczne nie mogg by¢ nizsze niz kategorii HO7 RN-F.

= Jego minimalny przekr6j musi by¢ zgodny z wartoscig podang w instrukgji.

Aby uzyskac dostep do tabliczki zaciskowej ,M”, zdja¢ panel po uprzednim odkreceniu

mocujacych go $rub. Stosujac sie do wskazowek ze schematu elektryczneqo,

przyfaczy¢ przewody kabla zasilajacego do zaciskow.

Niezbedne jest podtaczenia urzadzenia do skutecznie dziatajacego uziemienia. W tym celu

w poblizu tabliczki zaciskowej znajduje sie $ruba oznaczona symbolem ,,'é'”, do ktorej

nalezy przytaczy¢ przewdd uziemiajacy. Przeprowadzic kabel przez przepust kablowy ,P”

obok tabliczki zaciskowej; przytrzymac kabel na spodzie blokujac go przeznaczonym do

tego przepustem 2", Ponadto urzadzenie musi by¢ wiaczone w ukfad ekwipotencjalny.

Takie potaczenia nalezy wykona¢ przy uzyciu $ruby oznaczonej symbolem ¥, umieszczonej

2ty urzadzenia w modelu FR..E6 — FR..E7, lub na spodzie w urzadzeniach FRS.. i FR..FE.

Przekréj przewodu ekwipotencjalnego musi wynosic 10 mm?,

N/
FRS35E7 FR35E..
FRS70E7 FR8..FE.. FR70E..
FR4..E7
FR8..E7

A Niestosowanie sie instalatora do powyzszych wskazowek uniemozliwia
zagwarantowanie przez producenta ciggtosci pracy urzadzenia oraz czyni mozliwymi
usterki i/lub wypadki.



(zes¢ 2 - Uzytkowanie

Ostrzezenia

A Wytaczy¢ urzadzenie w przypadku usterki lub nieprawidtowosci w dziataniu.

Wtaczona frytownica musi by¢ nadzorowana, gdyz ewentualne anomalie moga
spowodowac przegrzanie oleju, a w jego wyniku - pozar.

Pod zadnym wzgledem nie nalezy wtaczac frytownicy bez oleju lub gdy olej w
komorze znajduje sie ponizej znacznika minimalnego poziomu.

AW celu unikniecia ryzyka pozaru, ilo$¢ oleju nie moze nigdy spasc ponizej
znacznika minimalnego poziomu wyttoczonego na zbiorniku.

Nie wprowadzac potraw zbyt wilgotnych lub w zbyt duzej ilosci, gdyz mogq
spowodowac nagte wrzenie oraz wykipienie.

A Nalezy zachowac wysoki poziom uwagi podczas obstugi urzadzenia, gdyz jego
powierzchnie staja sie bardzo gorace. Pokrywa frytownicy musi zawsze znajdowac sie w
bezposdrednim zasiequ: w przypadku zapalenia sie oleju, nalezy zdusi¢ ptomienie pokrywa!

o W celu zyskania dobrego efektu smazenia, nalezy wprowadzac ilos¢ jedzenia

nieprzekraczajac Srodkowej linii koszyka: w ten sposdb temperatura oleju nie obniza

sie zbyt mocno i bardzo szybko powraca do poczatkowej wartosci.

Wiaczanie

1. Uzy¢wytacznika gtéwnego urzadzenia.

2. Napehni¢ zbiornik olejem az do znacznika maksymalnego poziomu. Olej musi
by¢ $wiezy lub niezuzyty i przefiltrowany.

3. Obrdci¢ w prawo pokretto sterownicze.

. Pierwsza pozycja pokretta wicza zasilanie urzadzania.

5. Obréci¢ dalej pokretto az do zadanej temperatury. Zapala sie obie kontrolki:
zielona i pomarariczowa.

6.  Zagasniecie pomarafczowej kontrolki informuje, ze olej osiggnat ustawiong
temperature i mozna przystapic do smazenia.

Wytaczanie
Obréci¢ pokretto w potozenie , I,
Oproznianie zbiornika z oleju

A Przed rozpoczeciem oprézniania, nalezy poczekad na ostygniecie oleju przy

wytaczonym urzadzeniu.

W modelach z odptywem przednim:

1. Wprowadzic zakrzywiong rurke dostarczona na wyposazeniu urzadzenia

2. Umiesci¢ pod odptywem pojemnik metalowy o pojemnosci przekraczajacej
pojemnos$¢ zbiornika

3. OtworzyCkurek unoszac element zabezpieczajacy

4. Gdy zbiornik jest juz pusty, nalezy zamknac kurek

(zyszczenie i pielegnacja

A Nie my¢ urzadzenia strumieniami wody, poniewaz ewentualne przedostanie sie
wody do komponentéw elektrycznych moze spowodowal wadliwe dziatanie
urzadzenia oraz uszkodzenie systeméw bezpieczeristwa!

o Wszystkie prace zwigzane z czyszczeniem nalezy przeprowadzi¢ stosujac
odpowiednie $rodki ochrony indywidualnej. Nalezy zapoznac sie z ostrzezeniami
podanymi w karcie charakterystyki detergentu.

o Frytownice nalezy codziennie czyscic przy uzyciu wody i zasadowego detergentu
w ptynie.

ogolne

0 Olej nalezy czesto wymienia¢, poniewaz zuzyty olej ma nizsza temperature
zaptonu w poréwnaniu ze Swiezym olejem oraz tendencje do tworzenia piany, ktéra
moze wykipie¢. W celu uzyskania dobrych efektéw smazenia, nalezy reqularnie
filtrowac olej.

OJes’Ii produkt jest zamrozony, zaleca sie usuniecie ewentualnego nadmiaru lodu
poprzez potrzasanie koszykiem poza smazalnikiem.

o Przy pierwszym uzyciu urzadzenia konieczne jest wyczyszczenie zbiornika,
koszyka oraz grzatki ze smaru ochronnego stosujac sie do zalecer podanych w
paragrafie ,Czyszczenie i pielegnacja”.

o Maksymalng ilo$¢ produktu, jaka mozna smazy¢ w pojedynczym zbiorniku,
podano w ponizszej tabeli. Moze sie ona zmniejsza¢ w zaleznosci od konsystengji,
wielkosci pojedynczych kawatkéw oraz temperatury smazonego produktu.

21 litrow

8 litrow
4kg

13 litréw
1,5kg

14 litréw
2,5kg

17 litrow
2,7kg

3kg

Odfaczy( zasilanie wytacznikiem gtéwnym urzadzenia.

W modelach z odptywem w zbiorniku:

1. Uzy¢dostarczonego na wyposazeniu pojemnika ,V”

2. OtworzyCkurek ,C"

3. Gdy zbiornik jest juz pusty
T

o Jedli urzadzenie nie bedzie uzytkowanie przez dtuzszy okres czasu, nalezy
odfaczy¢ zasilanie, a nastepnie:

1. Umycurzadzenie woda z detergentem

2. Sptukac

3. Starannie wytrzec

4, Rozprowadzi¢ cienka warstwe oleju wazelinowego.



Termostat bezpieczenistwa

Urzadzenia wyposazono w termostat bezpieczenstwa, ktdéry, w przypadku
nieprawidtowego funkcjonowania, interweniuje odtaczajac zasilanie elektryczne.
W celu zresetowania urzadzenia, nalezy nacisnac przycisk ,E”.

A Czynno$¢ ta musi zosta¢ przeprowadzona przez wyspecjalizowanego technika.

Sposob postepowania w przypadku usterek

Usterki nie zawsze zalezg od jakosci komponentéw, ktéra w naszym przypadku
jest bardzo wysoka: mogq by¢ powodowane takze skokami napiecia, kurzem i/lub
zabrudzeniami, ktdre wnikaja w czesci urzadzenia.

A Jesli podejrzewa sie, ze urzadzenie nie pracuje prawidtowo, nalezy zawsze
odfaczy¢ zasilanie i skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisem.

Nie nalezy prébowa samodzielnego przeprowadzania prac na urzadzeniu:
naruszenie urzadzenia powoduje wygasniecie gwarangji.

Konserwacja
Urzadzenia, poza czyszczeniem, nie wymagajg przeprowadzania Zadnych Zaleca sie przeprowadzenie raz do roku kontroli w serwisie i w tym celu wskazane jest
szczegdlnych prac konserwacyjnych. zawarcie umowy dotyczacej wykonywania ustugi konserwadji.
KONSERWACJA - KONTROLE - CZYSZCZENIE CZESTOTLIWOSC UZYTKOWNIK SERWIS TECHNICZNY
. . . . Codziennie lub w zaleznosci od
(zyszczenie (zyszczenie catego urzadzenia i jego otoczenia X . ) Tak -
intensywnosci uzytkowania
Urzadzenia ochronne Kontrola dziatania urzadzeri ochronnych Co miesigc Tak Tak
Ostony mechaniczne Kontrola sFanu ogolnggo, sprgwdzenle, (zy nie ma odksztatcen, Comiesiac Tak Tak
poluzowac oraz czy nie brakuje elementow
Element sterujacy Kontrolfi gytelnosq oraz stanu zachowania napiséw i symboli; Coroku Tak Tak
przywrdcic je w razie potrzeby.
Kontrola czesci mechanicznej, braku uszkodzen, odksztatcen, stopnia
S Tak Tak
Konstrukeja urzadzenia dokrecenia Srub. Co roku
Dokrecenia Srub (wkrety, systemy mocowania, itp.) urzadzenia - Tak
Etykiety i symbole bezpieczeistwa Kontrola c;ytelnosq oraz stanu zachowania etykiet i symboli Coroku Tak Tak
bezpieczeristwa.
Kontrola stanu czesci elektrycznych zainstalowanych w elektrycznej
Elektryczna tablica sterownicza / tablicy sterowniczej
. Coroku - Tak
elektronika Kontrola okablowania miedzy tablica elektryczng a czesciami
urzadzenia.
Kontrola stanu kabla zasilajacego oraz gniazdka wtykowego. Tak Tak
Kabel zasilajacy i gniazdka wtykowego Co roku
Wymiana kabla, w przypadku jego uszkodzenia. - Tak
*°? yska sinikow jeslizostaty Wymiana tozysk silnikow Co trzy lata - Tak
zainstalowane)

Ekologia ei Srodowisko naturalne

Urzadzenie zostato przebadane i zoptymalizowane przy wykorzystaniu testéw
laboratoryjnych w celu uzyskania wysokiej wydajnosci i efektywnosci. W celu
ograniczenia zuzycia zasobow (pradu, gazu i wody) odradzamy wigczanie urzadzenia
na dtuzszy czas, gdy jest ono puste, lub uzytkowania go w warunkach
uniemozliwiajacych optymalng wydajnosc.

Wszystkie ponizsze materiaty opakowaniowe:

«  Polietylen: folia zewnetrzna pokrywajaca opakowanie i/lub folia babelkowa
« Polipropylen: tasma do opakowan

«  Styropian: elementy ochronne w ksztatcie plytek, szescianow i katownikow

- Karton

+  Drewniana podstawa

s ekokompatybilne i mogq by¢ przechowywane nie stwarzajac zagrozenia lub zostac
poddane recyklingowi; jesli uzytkownik chce ich sie pozbyc, nalezy je traktowac jako
odpady zgodnie z przepisami obowigzujacymi w danym kraju.

&3
Zgodnie z przepisami obowiazujacymi w danym kraju, urzadzenie

musi by traktowane jako odpad i przekazane do upowaznionych osrodkow zbidrki
odpaddw, po uprzednim usunieciu przewodu zasilajacego.

Po zakoriczeniu okresu eksploatagji urzadzenia, nie nalezy uwalnia¢
go bezposrednio do do Srodowiska naturalnego.
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