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PARTE 1 - Avvertenze e installazione

PIANO COTTURA E CUCINA TUTTAPIASTRA ELETTRICO
AVVERTENZE GENERALI

L'apparecchio al quale si riferisce il presente libretto d'istruzione, e
costruito nel rispetto dei requisiti delle Direttive europee: "Bassa
Tensione", "Compatibilita Elettromagnetica" e “Macchine” (dove
applicabile).

Questa apparecchiatura € concepita unicamente per la cottura
degli alimenti, ogni altro tipo dimpiego e da ritenersi improprio; &
destinata solo ad uso professionale da parte di personale qualificato.
L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente sotto sorveglianza.
Si- consiglia inoltre un controllo annuale da esequirsi a cura di
professionisti qualificati. Togliere I'imballo dall'apparecchio, rimuovere la
pellicola protettiva e, se necessario, eliminare le tracce di colla con
I'ausilio di un solvente idoneo. Si raccomanda di smaltire Iimballo
secondo le prescrizioni vigenti per maggiori dettagli fare riferimento al
capitolo "ECOLOGIA E AMBIENTE".

Durante l'installazione sono da osservare e rispettare tutte le norme
vigenti quali:

= Norme di Legge vigenti in materia;

= Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio;

= Prescrizioni e norme dell'azienda erogatrice dell’energia elettrica;

= Norme antinfortunistiche vigenti;

= Prescrizioni antincendio;

= Relative Norme CEl (solo per I'ltalia).

Utilizzo razionale dell'energia: Vista la elevata potenza delle
apparecchiature professionali, i tempi di riscaldamento e di messa a
regime sono molto brevi; si consiglia pertanto di utilizzare in modo
razionale la potenza regolando singolarmente l'intensita di ogni zona
attraverso i comandi presenti sul cruscotto.

INSTALLAZIONE E COLLEGAMENTO ALLA RETE

In particolare: Spegnere ogni zona di cottura non utilizzata (senza
carico). Modulare la potenza in base all'utilizzo di ogni singola zona.

L'apparecchiatura dotata di piedini regolabili. Si consiglia di
installare 'apparecchio sotto ad una cappa aspirante per I'evacuazione
dei vapori prodotti durante la cottura. Rispettare la distanza minima di
80mm tra le apparecchiature ed eventuali pareti in materiale
infiammabile, divisori, mobili da cucina o apparecchiature adiacenti.

L'apparecchiatura, e in particolar modo il cavo d‘alimentazione, non
devono essere posizionati vicino a fonti di calore, I'ambiente circostante
I'apparecchiatura non deve superare una temperatura di 50°C. Prestare
attenzione poiché la piastra durante il funzionamento e anche dopo lo
spegnimento risulta molto calda.

Qualora l'apparecchiatura debba essere sistemata vicino a pareti,
divisori, mobili da cucina, ecc. si raccomanda che questi siano di
materiale non combustibile; in caso contrario dovranno essere rivestiti di
materiale isolante termico non combustibile.

Disattivare |'apparecchiatura in caso di guasto o cattivo funzionamento.

n Il costruttore non si assume nessun impegno di garanzia per danni
che accadessero a causa dell'inosservanza delle istruzioni d'installazione,
uso o utilizzo improprio. Non si assume inoltre alcun impegno di
garanzia per un allacciamento non eseguito in conformita alle norme
vigenti e le prescrizioni antincendio.

Prima di procedere al collegamento rilevare i dati tecnici necessari
all'installazione: tensione, frequenza, n° fasi e potenza, sulla targhetta
caratteristiche dell'apparecchiatura.

| dati tecnici si rilevano dalla targhetta caratteristiche “T" fig.2
applicate rispettivamente dietro il pannello comandi per il top e in
prossimita della morsettiere “M” fig.1 per la cucina.

Il cavo:

= Non deve essere posizionato vicino a fonti di calore e I'ambiente
circostante non deve superare la temperatura di 50°C

= Deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida.
= Dovra avere caratteristiche non inferiori a HO7 RN-F.
= Dovra avere una sezione minima come specificato in tabella.

L'apparecchio non & fornito con il cavo d'alimentazione; I'installatore
deve provvedere al collegamento previa interposizione di un

interruttore principale che deve interrompere |'erogazione d‘energia in
modo onnipolare. | contatti d'apertura devono avere tra loro una
distanza minima di 3mm per polo. Il dispositivo d'interruzione deve
essere facilmente accessibile. Per il collegamento del cavo
d‘alimentazione, sequire le indicazioni dello schema elettrico allegato al
presente libretto. Per accedere alla morsettiera "M" fig.2 (modelli PP_),
rimuovere il pannello porta comandi svitando le viti poste sotto lo
stesso e/0 lo schienale in prossimita della morsettiera “M” fig.1 (modelli
PPF_). Allentare il pressacavo “Q" fig.1 ed inserirvi il cavo
d'alimentazione e collegare i conduttori. E indispensabile collegare
I'apparecchiatura ad un'efficace presa di terra. A tale scopo, sulla
morsettiera vi & un attacco, identificato dal simbolo = al quale va
allacciato il conduttore di terra. L'apparecchiatura deve essere inoltre
inclusa in un sistema equipotenziale. Il collegamento viene effettuato
mediante un apposito morsetto contrassegnato dal simbolo ¥ vedi “N”
fig.1.




PARTE 2 - Uso e manutenzione

ACCENSIONE, USO SPEGNIMENTO TUTTAPIASTRA

Attivare l'interruttore posto a monte dell'apparecchiatura.

Ruotare la manopola | A | fig.2 in senso antiorario dalla posizione | 0 | a
quella desiderata facendo collimare I'indice della stessa con quello sul
cruscotto, simultaneamente si accendera la spia | L | fig.1 indicante
I'accensione della piastra.

Nella posizione | ©@ | l'apparecchiatura raggiunge la temperatura
massima.

ACCENSIONE, USO SPEGNIMENTO DEL FORNO ELETTRICO

Per lo spegnimento dell'apparecchiatura riposizionare la manopola sulla
posizione | 0 .

Disinserire l'interruttore posto a monte dell'apparecchiatura.
Non utilizzare pentole e padelle con

diametro  maggiore della dimensione
minima della piastra di cottura.

II sistema di funzionamento delle resistenze e controllato da un selettore
a 4 posizioni, mentre la temperatura allinterno della camera &
controllata da un termostato (60-300°C).

Il selettore consente di scegliere il tipo di riscaldamento pil idoneo
inserendo in modo appropriato gli elementi riscaldanti.

Ruotare la manopola | B | fig.2 selettore di comando resistenze su una
delle posizioni d'utilizzo.

L'accensione della lampada spia verde | S | fig.2 indica che la macchina &
sotto tensione.

Ruotare la manopola | C | fig.2 termostato fino alla gradazione
corrispondente la temperatura di cottura desiderata.

L'accensione della spia arancione | O | fig.2 segnala il funzionamento
delle resistenze di riscaldamento.

Bl Tutte le cotture devono essere
effettuate con la porta del forno chiusa.

Per lo spegnimento del forno riportare le manopole | B | e | C | sulla
posizione | 0 |, disinserire I'interruttore installato a monte.

Posizioni / temperature manopola C

0 ‘60C° 120C° | 150C° | 180C° | 210C° | 240C° | 270C° | 300 C°

ACCENSIONE DEL FORNO VENTILATO (SOLO MOD. PF_V7)

Posizioni manopola B

Posizione di spento

Elementi riscaldanti superiore ed inferiore

Elementi riscaldanti superiore “Grill”

1IN -

Elementi riscaldanti inferiore

Ruotare la manopola | D | fig3 termostato fino alla gradazione
corrispondente la temperatura di cottura desiderata. L'accensione della
lampada spia verde | E| fig.3 indica che la macchina & sotto tensione e le
ventole in funzione. L'accensione della spia arancione | F | fig.3 segnala il
funzionamento delle resistenze di riscaldamento.

Posizioni manopola D (PF_V7)

0 ‘ 100°C 150°C

200°C ‘ 250°C ‘ 295°C




TERMOSTATO DI SICUREZZA - SOLO MODELLO PPF

L'apparecchiatura e dotata di un termostato di sicurezza che interviene
interrompendo  I'alimentazione elettrica in caso di funzionamento

anomalo o

surriscaldamento.  Per ripristinare il funzionamento

dell'apparecchio rimuovere il cruscotto porta comandi estraendo le viti
poste nella parte inferiore dello stesso, premere il pulsante | E | fig.2.

n Questa operazione deve essere eseguita solamente da un tecnico
specializzato.

PARTE 3 - Pulizia e manutenzione

PULIZIA GENERALE

© La pulizia deve essere effettuata
solamente ad apparecchio
raffreddato e disinserito
elettricamente.

@ Usare solo prodotti compatibili con Ia
destinazione d'uso alimentare.

Non lavare I'apparecchiatura con getti d'acqua, poiché eventuali
infiltrazioni ai componenti elettrici potrebbero pregiudicare il
regolare funzionamento dell'apparecchiatura e dei sistemi di
sicurezza!

Le parti amovibili sono da lavare separatamente con acqua calda e
detergente e da sciacquare poi con acqua corrente.

Le parti d'acciaio si possono pulire con un panno umido e del
detergente assolutamente non abrasivo, si possono infine ripassare
con un panno morbido e asciutto; per macchie molto resistenti
usare acqua calda e aceto. In caso di sporco tenace possono essere
usati prodotti comunemente reperibili in commercio. In questo caso
osservare attentamente le avvertenze del produttore.

Allo scopo di ridurre I'emissione in ambiente di sostanze inquinanti
si consiglia di pulire l'apparecchiatura con prodotti aventi una
biodegradabilita superiore al 90%.

Pulizia dei pannelli laterali e porta del forno

Si ricorda, che la pulizia & molto importante per il buon
funzionamento e per una lunga durata dell'apparecchio.

Fare attenzione durante la pulizia a non danneggiare il sensore "K"
(fig.3) del termostato posto all'interno del forno.

Come in qualsiasi altro caso la pulizia della porta e dei fianchi, viene
effettuata a forno completamente raffreddato. Per le parti smaltate
comportarsi come per il resto del forno, usando acqua calda e
detergenti non abrasivi o acidi.

Pulizia della piastra:

La piastra deve essere pulita con acqua saponata utilizzando
detersivo liquido alcalino sulla piastra tiepida.

Qualora I'apparecchio restasse inattivo per un periodo prolungato i
consiglia, dopo aver tolto I'alimentazione, di effettuare la pulizia con
acqua saponata, risciacquare, asciugare con cura e stendere un
leggero strato di olio di vaselina.

Non utilizzare spugne o prodotti abrasivi dalcun tipo. Anche
detergenti corrosivi, come spray per forno o smacchiatori, non
possono essere utilizzati.




Sostituzione di parti

La sostituzione di parti difettose deve essere eseguita
esclusivamente da personale abilitato. Prima di iniziare
qualsivoglia lavoro scollegare I'apparecchio dalla rete di
distribuzione del gas e quella elettrica. Dopo aver tolto il pannello
comandi tutte le parti funzionali dell'apparecchio diventano
facilmente accessibili.

GUASTI

0 pezzi di ricambio sono da richiedere
esclusivamente al costruttore o a un
rivenditore autorizzato.

I guasti non sempre dipendono dalla qualita dei componenti, che
nel nostro caso sono di prima qualita, essi possono essere causati
anche da shalzi di tensione o da polvere o sporco che penetra nei
componenti funzionali. In qualsiasi caso in cui si sospetta un
funzionamento anormale staccare SEMPRE l'alimentazione ed
avvisare il servizio di assistenza autorizzato.

MANUTENZIONE - VERIFICHE - CONTROLLI - PULIZIA

O nNon improvvisarsi manutentori, la
manomissione dell'apparecchio implica il
decadimento della garanzia.

Pulizia

Dispositivi di sicurezza

Protezioni meccaniche

Comando

Struttura
dell’'apparecchio

Segnaletica di sicurezza

Quadro  elettrico  di
comando / elettronica

Cavo di collegamento
elettrico e presa a spina

Cuscinetti dei motori (se
presenti)

Pulizia generale dell'apparecchio e nella zona
circostante

Controllo della funzionalita dei dispositivi di
sicurezza

Controllo  dello stato di conservazione,
controllo che non vi siano deformazioni,
allentamenti o asportazioni.

Verifica della  leggibilita e stato di
conservazione delle scritte e dei simboli ed
eventualmente ripristinarli.

Controllo della parte meccanica, che non vi
siano rotture o deformazioni, serraggio delle

viti.

Serraggio dei bulloni (viteria, sistemi di
fissaggio, ecc.) principale dell'apparecchio

Verifica della leggibilita e stato di
conservazione della segnaletica di sicurezza.

Controllo delle condizioni della
componentistica elettrica installata all'interno
del Quadro elettrico di comando.

Controllo dei cablaggi tra il quadro elettrico e
gliorgani dell'apparecchio.

Verifica dello stato del cavo di collegamento e
della presa a spina.

Sostituzione dello stesso se difettoso.

Sostituzione dei cuscinetti dei motori

CENTRO
FREQUENZA UTILIZZATORE ASSISTENZA
Giornaliera o in base al S )
grado di utilizzo
Mensile Si Si
Mensile Si Si
Si Si
Si Si
- Si
Annuale J J
- Si
Si Si
- Si
Triennale - Si




Avvertenze per la sicurezza

SI RICORDA CHE L’APPARECCHIO:

= Devessere utilizzato solamente sotto
sorveglianzal

» Durante l'uso, le superfici diventano
molto calde e pertanto si raccomanda
particolare prudenza!

= £ destinato ad uso professionale e
pertanto solo personale qualificato puo
utilizzarlo!

Ecologia e ambiente

» |'installazione  nonché un’eventuale
trasformazione o un adattamento ad un
altro tipo di gas, possono essere eseguite
secondo le prescrizioni di legge vigenti
esclusivamente da personale qualificato
ed autorizzato.

= Almeno una volta I'anno va sottoposto
ad un controllo, a cura di personale
qualificato.

'apparecchiatura é studiata ed ottimizzata con test di laboratorio
al fine di ottenere prestazioni e rendimenti elevati. In ogni caso, al
fine di contenere i consumi energetici (elettricita, gas ed acqua),
si consiglia di evitare I'utilizzo per lungo tempo a vuoto o in
condizioni che compromettano il rendimento ottimale.

Tutti i sequenti materiali utilizzati per I'imballo:
Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pluriball
Polipropilene: reggette
Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione
Cartone

Telaio di base in legno

sono eco-compatibili e possono essere conservati senza pericolo
o riciclati (riutilizzo); nel caso in cui l'utente voglia disfarsene
vanno gestiti come rifiuti conformemente alle disposizioni
vigenti nel proprio Paese.

Alla fine del ciclo di vita del prodotto non disperdere
I'apparecchiatura nellambiente.

', ” Nel rispetto delle normative vigenti nel proprio

Paese lo stesso andra gestito come rifiuto e conferito

agli impianti di raccolta e trattamento autorizzati
(piazzole ecologiche o consorzi difiliera) previa rimozione del suo
cavo di alimentazione.




PART 1 - Instructions and installation

COOKTOP AND COOKER WITH ELECTRIC SOLID TOP
GENERAL INSTRUCTIONS

The appliance, subject of the present instruction manual, is
manufactured in compliance with requirements as specified by the
European Directives: “Low Voltage”, “Electromagnetic Compatibility”
and “Machinery” (where applicable).

This appliance has been designed exclusively for cooking food; any
other use is considered improper. It should only be used by qualified
personnel within professional kitchens. The appliance must never be left
unattended when in use! The appliance should be checked once a year
by a qualified technician. Remove the packaging from the appliance as
well as the protective plastic sheet, and, if necessary, remove traces of
glue with a suitable solvent. Follow local guidelines when disposing the
packaging (for more details refer to the chapter "ECOLOGY AND THE
ENVIRONMENT".

When installing the appliance, all the regulations in force must be
observed, such as:

= Applicable national laws in force;

= Regional and/or local regulations, such as building regulations;

= Directives and regulations stipulated by the local electricity supplier;
= Accident prevention regulations in force;

= Fire prevention regulations;

= Applicable CEl regulations (only in Italy).

Practical energy consumption: Given the high power output of
professional appliances, heating and in-service times are extremely
short; all the same, we recommend practical energy consumption
where the power intensity of each individual zone is regulated using the
controls which feature on the control panel.

INSTALLATION AND CONNECTION TO THE POWER SUPPLY

Primarily: Switch off every unused (no load) cooking zone. Regulate the
power based upon how each individual zone will be used.

Appliances with adjustable feet.The appliance should be installed
under an extractor hood so that cooking fumes can be removed.
Respect a minimum distance of 80 mm between the appliance and all
walls, partitions, kitchen furniture or adjacent equipment made of
flammable materials.

The appliance, and more specifically, the power lead, must not be
positioned near heat sources; the temperature in the area surrounding
the appliance must not exceed 50°C. Care must be taken when using
the appliance, and even following its use, as the solid top becomes very
hot.

In the instance where the appliance must be arranged near walls,
partitions, kitchen furniture, etc, we recommend that the
aforementioned are made of non-combustible materials; failing this,
they must be covered with non-combustible heat insulating materials.

Switch the appliance off in the case of a failure or malfunction.

n The manufacturer shall not be held responsible and the guarantee
is void in the case of damage caused by negligence in following the
operating and installation instructions or by improper use. The
guarantee is void in the case of connections which do not conform to
the current standards and fire-fighting regulations in force.

Before connecting the appliance, note the technical specifications
necessary for the installation: voltage, frequency, number of phases and
power which all feature on the appliance data plate.

The technical specifications can be found on the plate labelled
“T" fig.2, located behind the top of the control panel and next to the
cooker terminal board "M” fig.1.

The lead:

= Must not be installed near heat sources, the ambient temperature of
the surrounding environment must not exceed 50°C.

= |t must be protected by a rigid metal or plastic tube.
= Must at least meet HO7 RN-F standards.
= |t must have a minimum cross section as indicated in the table.

The appliance does not come supplied with a power lead; the installer
must carry out connection after having installed a main switch which
must be able to disconnect every pole supplying electrical power to the
appliance. The minimum permitted distance between the open
contacts is 3 mm. The disconnect device must be easily accessible. In
order to connect the power lead, follow the instructions as provided by
the wiring diagram attached to the present manual. To access the
terminal board "M" fig.2 (models PP_), remove the control panel by
unscrewing the screws under the actual control panel and/or back
board next to the terminal board “M” fig.1 (models PPF_). Loosen the
cable clamp “Q" fig.1, insert the power lead and connect the wires. The
appliance must be connected to an effective earth socket. With this aim
in mind, a connection is provided on the terminal board, identified by
the symbol ¥ to which the earth connection is attached. The appliance
must also be connected to an equipotential earth. Connection must be
carried out via a suitable terminal board identified by the symbol ¥ see
“N” fig.1.
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PART 2 - Use and maintenance

SOLID TOP ACTIVATION, USE AND DEACTIVATION

Press the switch above the appliance.

Turn the knob | A | fig.2 anticlockwise from position | 0 | to the desired
position aligning the number with the control panel marker; at the same
time, the indicator light | L | fig.1 will illuminate to indicate that the solid
topison.

When in position | © |, the appliance has reached the maximum
temperature.

ELECTRIC OVEN ACTIVATION, USE AND DEACTIVATION

To turn off the appliance, take the knob back to position | 0 |.

Disconnect the switch above the appliance.

Do not use pots and pans with a diameter
greater than the minimum size of the
cooking plate.

Operation of heating elements is controlled by a 4-position selector,
whilst the internal chamber temperatures are controlled by a
thermostat (60-300°C).

The selector allows you to choose the most suitable heating mode
subsequently activating the correct heating elements.

Turn the knob | B | fig.2, heating element control selector to one of the
enabling positions.

lllumination of the green indicator light | S | fig.2 indicates that the
machine is powered.

Turn the thermostat knob | C | fig.2 until you reach the marker which
displays the desired cooking temperature.

lllumination of the orange indicator light | O | fig.2 indicates that the
heating elements are operational.

nThe oven door must be closed during all cooking procedures.

To turn off the oven, take the knobs | B | and | C | back to position | 0 |,
disconnect the switch above.

Knob | C | - Positions/temperatures

0 ‘60C° 120C° [ 150C° | 180C° | 210C° | 240 C°

270C°

300C°

Turning the electric ventilated oven on (only mod.PF_V7)

Knob | B | - Positions

Off position

Upper and lower heating elements

Grill upper heating element

1M -

Lower heating elements

Turn the knob | D | fig.3 of the thermostat until you reach the desired
cooking temperature.

The green indicative-light | E | fig.3 will turn on to indicate that the oven
is supplied with power.

The orange indicative-light | F | fig.3 indicates that the heating elements
are working.

Knob | D | - Positions/temperatures

200°C

0 ‘ 100°C ‘ 150°C

250°C ‘ 295°C
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SAFETY THERMOSTAT - ONLY WITH MODEL PPF_

The appliance is equipped with a safety thermostat that cuts off the
electric power supply in case of anomalies or overheating. To turn the
appliance on again, remove the control panel, extracting the screws
located in the lower part, and press the button | E| fig.2.

A This operation must be carried out by a
specialised technician.

PART 3 - Cleaning and maintenance

STANDARD CLEANING

© Cleaning operations must only be
carried out once the appliance has
cooled.

© Only use products that are
compatible with food use.

Do not wash the appliance with jets of water because if water enters the
electric components it could lead to malfunction of the appliance and
the safety systems!

The removable parts should be washed separately with warm water
and detergent, then rinsed with running water.

Steel parts may be cleaned using a damp cloth and non-abrasive
detergent, they can be dried using a soft, dry cloth; for stubborn
marks, use hot water and vinegar. To remove stubborn deposits, use
products readily available on the market. Where used, follow the
manufacturer’s instructions.

To minimise the emission of polluting substances into the
environment, we suggest cleaning the appliance with products that
are at least 90% biodegradabile.

Cleaning side panels and the oven door

Keeping the appliance clean is very important for a long and
trouble-free working life.

When cleaning, take care not to damage the thermostat sensor “K”
(fig.3) located within the oven.

Just as with all other cleaning operations, cleaning of the door and
sides must be carried out when the oven has completely cooled
down. Treat enamel parts just like the rest of the oven, using hot
water and  non-abrasive  or  non-acidic  detergents.

Cleaning the solid top:

The solid top must be cleaned with soapy water, applying liquid
alkaline detergent on the solid top.

If the appliance is not going to be used for a long period of time,
disconnect it from the mains and subsequently clean it with soapy
water, rinse it and dry it thoroughly. Spread a thin layer of liquid
paraffin on the surface.

Do not use any sponges or abrasive products. The use of corrosive
detergents, such as oven sprays or stain removers is also forbidden.

EN



Replacing parts

Faulty parts should only be replaced by qualified personnel.
Disconnect the appliance from the gas distribution and electric
mains before carrying out any operation. After having removed
the control panel, all the functional parts of the appliance are
easily accessible.

FAULTS

O Only order spare parts from the
manufacturer or an authorised dealer.

Malfunctions are not always explained by the quality of the
components used. These appliances are manufactured using top
quality components. Malfunctions may be caused by voltage
surges, or by dust or dirt infiltrating the components. In any case,
if anomalies are suspected, ALWAYS turn the appliance off and
call the authorised repair service.

MAINTENANCE - CHECKS - CONTROLS - CLEANING

©  Unauthorised persons should never
attempt to repair the appliance or carry out

Cleaning

Safety devices

Mechanical protective
devices

Controls

Structure of the
appliance

Safety signs

Electrical control panel /
electronics

Electrical connection
cable and plug socket

Motor
present)

bearings  (if

Safety precautions

General cleaning of the appliance and the
surrounding areas

Check the safety devices function correctly

Check condition; check that there are no
deformations, or loose or missing parts.

Check the readability and condition of the
inscriptions and symbols and repair if
necessary.

Check the mechanical part to make sure that
it is not broken or deformed; tighten the

SCrews.

Tighten the main bolts (screws, fasteners, etc.)
of the appliance

Check the readability and condition of the
safety signs.

Check the condition of the electrical parts
installed on the electrical control panel.

Check the wiring between the electrical panel
and the parts of the appliance.

Check the condition of the connection cable
and plug socket.

Replace if defective.

Replace motor bearings

maintenance.  Tampering  with  the
appliance voids the warranty
REPAIR
FREQUENCY USER SERVICE
Daily or based on the
Yes -
degree of use
Monthly Yes Yes
Monthly Yes Yes
Yes Yes
Yes Yes
- Yes
Yearly Yes Yes
- Yes
Yes Yes
= Yes
Every three years - Yes

REMEMBER THAT THE APPLIANCE: ]

= Must never be left unattended when in use.
=  When the unit is switched on, the surfaces get very hot. Please

take great care.

= The appliance is intended for professional use and therefore
only qualified personnel should use it.

Installation, as well as any conversion or adaptation operations
to a different gas type, must be carried out in accordance with

current laws and only by qualified, authorised personnel.

At least once a year, have the appliance checked by qualified

personnel.

EN



Ecology and environment

Our appliances are studied and optimised via testing to provide
high performance and yields. However, in order to reduce energy
consumption (electricity, gas and water), we suggest that you do
not use the appliance for long periods of time without food or in
conditions that may compromise optimum yield.

All of the following materials are used for the packaging:
Polyethylene: external packaging film and/or bubble wrap
Polypropylene: straps

Expanded polystyrene: corner pieces, protective sheets and
blocks

Cardboard

Wooden base frame
9
LT

its useful life.

These materials are environmentally friendly and
can be safely stored or reused/recycled. Should you
wish to dispose of them, adhere to the waste
regulations in force in your country.

Dispose of the appliance responsibly at the end of

In compliance with the regulations in force in your country,
dispose of the waste product by taking it to an authorised
collection and treatment site, after removing the power cable.

EN



TEIL 1 - Hinweise und Installation

KOCHFELD UND ELEKTRO-GLUHPLATTENHERD
ALLGEMEINE HINWEISE

Das in dieser Gebrauchsanweisung beschriebene Gerat entspricht den
Richtlinien zur “Niederspannung” und zur “Elektromagnetischen
Vertraglichkeit”.

Dieses Gerdt ist ausschlieRlich fir das Kochen und Garen von
Speisen vorgesehen. Jeder andere Gebrauch gilt als ungeeignet. Es ist
fir den Einsatz in Grol3kiichen bestimmt und darf nur von qualifiziertem
Personal betrieben werden. Das Gerét nur unter Aufsicht betreiben! Es
wird empfohlen, das Gerat jahrlich einer Kontrolle durch Fachpersonal
zu unterziehen. Die Verpackung des Gerdtes entfernen, die Schutzfolie
abnehmen und eventuelle Klebstoffriickstande mit einem geeigneten
Losungsmittel  entfernen.  Das  Verpackungsmaterial ~ muss
vorschriftsmalSig entsorgt werden; nahere Details dazu im Kapitel
LUMWELTSCHUTZ”.

Wahrend der Installation sind alle geltenden Vorschriften und Normen
einzuhalten:

= Vorschrift der gliltigen Gesetze der Materie;

= Regionale und/oder lokale Bauvorschriften;

= Vorschriften und Regeln des Stromversorgers;

= Geltende Unfallverhiitungsgesetze;

= Brandschutzvorschriften;

= CEI-Normen (nur fir Italien).

Rationelle Energienutzung: Aufgrund ihrer hohen Leistung sind
die Aufwdrmzeiten dieser Profi-Gerdte sehr gering; daher wird
empfohlen, die Leistung rationell einzusetzen und die Temperatur jeder
einzelnen Kochzone mithilfe der Bedientasten auf der Bedienblende zu
regeln.

INSTALLATION UND NETZANSCHLUSS

Im Einzelnen: Jede nicht genutzte Kochzone abschalten (ohne Last). Die
Leistung in Abhdngigkeit der Nutzung jeder einzelnen Kochzone
einstellen.

Das Gerat verfugt Uber verstellbare FiilSe. Es wird empfohlen, das
Gerdt unter einer Abzugshaube aufzustellen, um die wdhrend des
Garens erzeugten Dampfe abzuleiten. Beim Aufstellen des Gerétes auf
einen Mindestabstand von 80 mm zu eventuell vorhandenen Wanden
aus brennbarem Material, Trennwanden, Kichenmobeln oder
nebenstehenden Geraten achten.

Das Gerat darf nicht in der Ndhe von Warmequellen aufgestellt werden,
das gqilt in besonderem MalSe fir das Versorgungskabel. Die
Raumtemperatur darf 50°C nicht (berschreiten. Beim Betrieb des
Gerédtes besondere Vorsicht walten lassen, da sich die Kochplatte
wahrend des Betriebs stark erhitzt und auch nach dem Ausschalten
hohe Temperaturen aufweist.

Wenn das Gerdat neben Wanden, Trennwanden oder Kiichenmdobeln
usw. aufgestellt werden soll, so wird empfohlen, dass diese aus
nichtbrennbarem Material bestehen. Sollte dies nicht der Fall sein, dann
missen diese mit nichtbrennbarem Warmeisoliermaterial verkleidet
werden.

Bei Defekten oder bei fehlerhaftem Betrieb das Gerat ausschalten.

n Der Hersteller haftet nicht fiir Beschddigungen, die aufgrund der
Nichtbeachtung der Installations- bzw. Bedienungsanleitung oder durch
fahrlassige Bedienung entstehen. Auferdem Ubernimmt er keine
Haftung, wenn der Anschluss nicht den glltigen Normen und
Brandschutzvorschriften entspricht.

Vor dem Anschluss sind folgende fiir die Stromversorgung des Gerates
notwendigen Daten am Typenschild zu priifen: Spannung, Frequenz,
Phasenanzahl und Leistung.

Die technischen Daten sind am Typenschild “T" (Abb. 2)
angeflhrt, das sich fir die Platte auf der Innenseite der Bedienblende
und fir den Herd neben den Klemmleisten “M”( Abb. 1) befindet.

Das Kabel:

= Darf nicht in der Nahe von Hitzequellen verlegt werden und die
Raumtemperatur darf nicht Giber 50°C liegen.

= Es muss in einem Metallrohr oder in einem steifen Kunststoffrohr
verlegt werden.

= Esmuss mindestens dem Typ HO7 RN-F entsprechen.
= Es muss einen Mindestquerschnitt gemalS der Tabelle aufweisen.

Das Netzkabel ist nicht im Lieferumfang des Gerdtes eingeschlossen; der
Installateur muss  beim  Anschluss einen leicht zugdnglichen

Hauptschalter ~ zwischenschalten, der die Stromzufuhr allpolig
unterbricht. Die mindeste Kontaktoffnungsweite muss pro Pol 3 mm
betragen. Die Vorrichtung zur Stromunterbrechung muss leicht
zuganglich sein. Fiir den Anschluss des Stromkabels den Anweisungen
im elektrischen Schaltplan befolgen, der diesem Handbuch beigefiigt
ist. Um Zugang zum Klemmbrett "M" (Abb. 2) (Modelle PP_) zu
erhalten, die Bedienblende abnehmen, nachdem die
Befestigungsschrauben an der Blendenunterseite und/oder an der
Ruckwand neben dem Klemmenbrett “M” (Abb. 1) (Modell
PPF_)herausgeschraubt worden sind. Die Kabelklemme "Q" (Abb. 1)
|6sen, das Stromkabel einfihren und an die Leiter anschlieSen. Das
Gerdt muss unbedingt wirksam geerdet werden. Zu diesem Zweck
befindet sich in der Nahe des Anschlussklemmenbretts eine durch das
Symbol * gekennzeichnete Erdungsklemme, an der das Erdungskabel
befestigt ~ wird.  Dariiber  hinaus ist das Gerdt an ein
Potentialausgleichssystem anzuschlieSen. Der Anschluss erfolgt tiber die
mit dem Symbol ¥ gekennzeichnete Klemme, siehe “N” (Abb. 1).
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TEIL 2 - Gebrauch und Wartung

EIN- UND AUSSCHALTEN SOWIE GEBRAUCH DES GLUHPLATTENHERDS

Den bauseitigen Hauptschalter des Gerétes einschalten.

Den Drehschalter | A | Abb.2 gegen den Uhrzeigersinn von der Position
‘0" weg drehen, bis ihre Anzeige mit der Markierung an der
Bedienblende (bereinstimmt. Gleichzeitig leuchtet die Kontrollleuchte
“L" Abb.1 auf und zeigt an dass die Platte angeschaltet ist.

In der Position | ©@ | erreicht das Gerét die Maximaltemperatur.

Um das Gerdt auszuschalten, den Drehschalter wieder auf die Position
“0" drehen.

Den Hauptschalter stromaufwarts des Gerates ausschalten.

Verwenden Sie keine Topfe und Pfannen
mit einem Durchmesser, der grof3er ist als
die  MindestgroBe  der  Kochplatte.

EIN- UND AUSSCHALTEN SOWIE GEBRAUCH DES ELEKTRO-HERDS

Der Betrieb der Heizwiderstdnde wird durch einen Wahlschalter mit 4
Positionen geregelt, die Temperatur des Garraums wird durch ein
Thermostat (60-300°C) eingestellt.

Der Wahlschalter ermdglicht es, die geeignete Heizart einzustellen,
indem die Heizelemente in angemessener Weise eingeschaltet werden.

Den Drehschalter | B | Abb.2 des Wahlschalters fiir die Heizwiderstande
in die Betriebsposition bringen.

Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte | S | Abb.2 zeigt an, dass
das Gerat unter Spannung steht.

Den Drehschalter | C | Abb.2 des Thermostats bis zur gewiinschten
Gartemperatur drehen.

Das Aufleuchten der Kontrollleuchte | O | Abb.2 zeigt an, dass die
Heizwiderstande in Betrieb sind.

n Alle Koch- und Backvorgdnge missen bei geschlossener
Backofentr erfolgen.

Um den Ofen auszuschalten, die Drehschalter | B | und | C | auf die
Position | 0 | drehen und den Hauptschalter stromaufwarts des Gerétes
ausschalten.

Positionen Drehschalter | B |

Aus

Heizelemente oben und unten

Heizelemente oben "Grill"

Heizelemente unten

1/ M-

Positionen/ Temperatur Drehschalter | C |
120C° | 150C° | 180C° | 210C° | 240C° | 270 C°

0 | 60 C°

300C°

Einschalten des Elektro-HeiB3luftbackofen (nur das Modell PF_X105VE7)

Den Thermostat-Drehschalter | D | Abb.3 auf die gewinschte
Temperatur drehen.

Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte | E | Abb.3 bedeutet, dass
das Gerat unter Spannung steht und die Liifter in Betrieb sind.

Das Aufleuchten der orangen Kontrollleuchte | F | Abb.3 bedeutet, dass
die Heizelemente funktionieren.

Drehschalter | D | - PF_V7

0 ‘ 100°C ] 150°C ‘ 200°C ‘ 250°C ‘ 295°C
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SICHERHEITSTHERMOSTAT - NUR MODELL PPF_

Das Gerdt ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der bei
Fehlfunktionen oder Uberhitzung die Stromversorgung unterbricht. Um
das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen, die Bedienblende abnehmen,

nachdem die Befestigungsschrauben an der Blendenunterseite
herausgeschraubt worden sind und den Druckknopf | E | Abb.2 dricken.

n Diese Prozedur darf nur von technischem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

TEIL 3 - Reinigung und Instandhaltung

ALLGEMEINE REINIGUNG

= Das  Gerat  ausschliel3lich im
abgekuhlten Zustand reinigen.

= \erwenden Sie nur Produkte, die fUr
den vorgesehenen  Einsatz  fUr

Lebensmittel zugelassen sind.

= Das Gerdt nicht mit einem direkten Wasserstrahl oder mit
Hochdruck reinigen, da Wasser in die elektrischen Komponenten
eindringen kénnte und dadurch der ordnungsgemafe Betrieb des
Gerates und der Sicherheitssysteme beeintrachtigt werden kénnen.

= Die abnehmbaren Teile separat mit warmem Wasser und
Reinigungsmittel  waschen und unter flieSendem  Wasser
nachspdlen.

= Stahlteile konnen mit einem feuchten Lappen und einem nicht
scheuernden Mittel gereinigt werden, zum Abschluss kénnen diese
Teile mit einem weichen und trockenen Tuch abgerieben werden;
zum Entfernen von hartnackigen Flecken sollte warmes Wasser und
Essig verwendet werden. Bei hartndckigen Verschmutzungen
konnen handelstblicher Reinigungsprodukte verwendet werden.
Bei der Verwendung sind Hinweise des jeweiligen Herstellers zu
beachten.

= Um die Umweltbelastung durch Reinigungsmittel zu verringern,
wird empfohlen, das Gerdt nur mit Produkten zu reinigen, die
mindestens Zu 90% biologisch abbaubar sind.

Reinigung der Herdseiten und der Backofentiir

= Die Reinigung ist fur einen einwandfreien Betrieb und eine lange
Lebensdauer des Gerdts sehr wichtig.

= Darauf achten, dass bei der Reinigung der Sensor “K" (Abb.3) des
Thermostats im Ofeninneren nicht beschadigt wird.

= Bei der Reinigung der Tiir und der Seiten muss der Herd vollstandig
abgekiihlt sein. Die lackierten Teile wie den Rest des Herdes mit
warmem Wasser und nicht scheuernden und nicht sdurehaltigen
Reinigungsmittel sdubern.

Abb. 3

Reinigung der Kochplatte:

= Die Platte mit Seifenwasser reinigen, dabei das Laugenmittel auf der
lauwarmen Platte verwenden.

= Sollte das Gerat ber einen ldngeren Zeitraum hinweg nicht in
Betrieb genommen werden, so wird empfohlen, es, nachdem es
vom Strom genommen worden ist, mit Seifenwasser zu reinigen,
nachzuwischen, grindlich trocken zu reiben und eine dinne
Schicht Vaselindl aufzutragen.

= Keine Scheuerschwdmme oder sonstige Scheuermittel verwenden.
Keine Reinigungsmittel mit korrosiven Substanzen wie Ofensprays
oder Fleckentferner verwenden.
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Austausch von Teilen

Der Austausch von defekten Teilen hat nur durch Fachpersonal zu
erfolgen. Bevor am Gerat Eingriffe jeglicher Art vorgenommen
werden, muss unbedingt der Gasabsperrhahn geschlossen und
das Gerdt spannungsfrei geschaltet werden. Nach Abnahme der
Bedienblende sind alle Funktionsteile des Gerdtes leicht
zuganglich.

STORUNGEN

© Die Ersatzteile ausschlieBlich beim
Hersteller oder bei autorisierten Handlern
bestellen.

Nicht immer hangt ein Defekt von der Qualitat der Bestandteile
ab, die in unserem Fall erstklassig sind. Defekte kénnen durch

© Auf keinen Fall durfen unbefugte

Stromschwankungen, Staub und/oder Schmutz, der in die Personen versuchen, die Reparatur
B.etrlebsteﬂe emtﬂntt, verursacht vquen. Sol]te der Verdacht agf durchzufuhren. Dadurch verféllt die
eine Betriebsstorung des Gerdtes vorliegen, IMMER die )
Stromzufuhr unterbrechen und den autorisierten Kundendienst Garantie.
verstandigen.
WARTUNG - UBERPRUFUNGEN - KONTROLLEN - REINIGUNG HAUFIGKEIT NUTZER KUNDENDIENST
. . Allgemeine Reinigung des Gerates und des = Taglich oder je nach
Reinigung . f Ja =
umliegendes Bereichs Nutzung
Sicherheitsvorrichtungen Kpntrollg de( Funktionstichtigkeit  der Monatlich Ja Ja
Sicherheitsvorrichtungen
. Kontrolle  des  Zustands, dass keine
Mechanische . . .
Schutzvorrichtungen Verformungen vorhanden sind, dass keine Monatlich Ja Ja
Teile locker sind und dass nichts fehlt.
Prufung der Lesbarkeit und des Zustand der
Steuerung Schriften und Symbole und bei Bedarf Ja Ja
ersetzen
Kontrolle der Mechanik, dass keine Briche,
Risse oder Verformungen vorhanden und alle Ja Ja
Schrauben fest angezogen sind.
Geratekorpus
Anziehen der wichtigsten
Verbindungselemente (Schrauben, - Ja
Befestigungssysteme usw.) des Gerates
Sicherheitsaufkleber Prufu.ng der‘ Lesbarkeit und des Zustandes Jahrlich Ja Ja
der Sicherheitsaufkleber.
Kontrolle des Zustands der elektrischen
Komponenten des Schaltpults.
Schaltpult/Elektronik - Ja
Kontrolle der Verkabelungen zwischen dem
Schaltpult und den Bauteilen des Gerates.
Prufung des Zustands des Stromkabels und
des Steckers s s
Stromkabel und Stecker ‘
Austausch desselben, wenn es defekt ist. = Ja
Lager der Motoren (wenn Austausch der Lager der Motoren Alle drei Jahre - Ja

vorhanden)
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Sicherheitshinweise

FOLGENDES BEACHTEN:

= Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben!

= Wahrend des Betriebs werden die Gerdteoberflachen heil? -
besonders Acht geben!

= Das Gerat dient dem gewerblichen Einsatz und darf nur durch
Fachpersonal bedient werden!

Umweltschutz

= Die Geréateinstallation sowie eine eventuelle Umstellung oder
Anpassung auf eine andere Gasart, darf nur entsprechend den
einschlagigen  gesetzlichen  Vorschriften  und  durch
qualifiziertes Fachpersonal durchgefihrt werden.

= Das Gerdt mindestens einmal jahrlich von Fachpersonal
kontrollieren lassen.

Dieses Gerat wurde anhand von Laboruntersuchungen gepriift
und optimiert, um so besonders hohe Leistungen zu erzielen.
Dennoch wird zur Verringerung des Energieverbrauchs (Strom,
Gas und Wasser) empfohlen, das Gerat nicht fur langere Zeit
unbenutzt eingeschaltet zu lassen und es nur unter optimalen
Betriebsbedingungen zu verwenden.

Alle fur die Verpackung verwendeten Materialien:

Polyathylen: &uBere Folie der Verpackung und/oder
Luftpolsterfolie

Polypropylen: Binder

Styropor:  winkel-,  platten-  oder  wirfelférmiges
Schutzmaterial

Karton

Grundgestell aus Holz

sind umweltfreundlich und kdnnen ohne Gefahr aufbewahrt oder
recycelt (wiederverwertet) werden; im Fall der Entsorgung
mussen die geltenden Bestimmungen des Anwenderland

" eingehalten werden.
' Nach Ablauf der Lebensdauer muss das Gerat
" ordnungsgemal entsorgt werden.
Unter Einhaltung der geltenden Bestimmungen
des eigenen Landes muss das Gerdt als Abfall behandelt und
nach Entfernung des Stromkabels den zustandigen Sammel- und

Aufbereitungsstellen Ubergeben werden (Recyclinghof oder
Abfallkonsortien).
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PARTIE 1 - Recommandations et installation

PLAN DE CUISSON ET FOURNEAU PLAQUE COUPE-FEU ELECTRIQUE

RECOMMANDATIONS GENERALES

L'appareil auquel se réféere la présente notice a été fabriqué
conformément aux exigences requises par les Directives : "Basse
Tension" et "Compatibilité Electromagnétique”.

Cet appareil a été concu pour la cuisson des aliments uniquement.
Tout autre emploi est considéré comme impropre. L'appareil est destiné
exclusivement a un usage professionnel de la part d'un personnel
qualifié. Il ne doit étre utilisé que sous surveillance. En outre, une fois par
an, il est recommandé de le faire controler par des techniciens qualifiés.
Sortir I'appareil de I'emballage, retirer le film protecteur et, si cela est
nécessaire, éliminer toute trace de colle en utilisant un solvant
approprié. Il est recommandé de jeter I'emballage conformément aux
prescriptions en vigueur. Pour plus de détails a ce sujet, se référer au
chapitre “ECOLOGIE ET ENVIRONNEMENT".

Pendant linstallation, observer et respecter toutes les normes en
vigueur, a savoir :
= Dispositions Iégales en vigueur sur cette matiere ;

= Normes régionales et/ou locales
construction;;

= Prescriptions et normes de la compagnie de I'électricité ;

relatives aux normes de

= Normes pour la prévention des accidents en vigueur ;
= Prescriptions contre les incendies ;
= Relatives Normes CEl (uniquement pour ['ltalie).

Utilisation rationnelle de I'énergie : Etant donné I'élevée puissance
des appareils professionnels, les temps de chauffage et de mise a
régime sont tres brefs ; il est par conséquent conseillé d'utiliser la
puissance de maniére rationnelle en réglant l'intensité de chaque zone
moyennant les commandes présentes sur le bandeau.

INSTALLATION ET RACCORDEMENT AU RESEAU

En particulier : Eteindre chaque zone de cuisson non utilisée (sans
charge). Moduler la puissance en fonction de I'utilisation de chaque
zone.

L'appareil est équipé de pieds réglables. Il est recommandé
d'installer I'appareil sous une hotte aspirante afin dévacuer les vapeurs
qui se produisent pendant la cuisson. Respecter une distance minimale
de 80 mm entre les appareil et les parois réalisées en matériau
inflammable, les cloisons, les meubles de cuisine ou d'autres appareils
adjacents.

L'appareil et en particulier le cable d'alimentation ne doivent pas étre
installés pres de sources de chaleur et la température environnante ne
doit pas dépasser 50°C. Durant le fonctionnement et méme aprés son
extinction, faire trés attention car la plaque est trés chaude.

Si I'appareil doit étre installé prés de parois, cloisons, meubles de cuisine,
etc., il est recommandé que ceux-ci soient réalisés dans un matériau
non combustible ; en cas contraire, ceux-ci devront étre revétus d'un
matériau isolant thermique non combustible.

Débrancher I'appareil en cas de panne ou de mauvais fonctionnement.

n Le fabricant décline toute garantie pour des dommages dérivant
de la non-observation de la présente notice d'installation et d'utilisation
ou bien d'une utilisation non appropriée de I'appareil. En outre, il
décline toute garantie en cas de raccordement non conforme aux
normes en vigueur et aux prescriptions pour la prévention des
incendies.

Avant d'effectuer le raccordement, contréler sur la plaque signalétique
de l'appareil les données techniques nécessaires a I'installation : tension,
fréquence, nombre de phases et puissance.

Les données techniques se trouvent sur la plaque signalétique “T"
fig.2 appliquées derriére le panneau de commande pour le plan et pres
du bornier “M” fig.1 pour le fourneau.

Le cable:

= ne doit pas étre installé trop prés d'une source de chaleur et Ia
température a proximité ne doit pas dépasser 50°C.

= Doit étre protégé par un tube en métal ou en plastique rigide.
= Ne doit pas avoir les caractéristiques inférieures a HO7 RN-F.
= doit avoir une section minimale comme indiqué dans le tableau.

L'appareil n'est pas livré avec le cable d'alimentation ; I'installateur doit
pourvoir au branchement, apres avoir interposé un interrupteur
principal pouvant interrompre la distribution d'énergie de maniére
omnipolaire. L'ouverture minimale entre les contacts doit étre d'au
moins 3 mm par pole. Le dispositif d'interruption doit étre facilement
accessible. Pour le branchement du cable d'alimentation, suivre les
indications du schéma électrique fourni avec la présente notice. Pour
accéder au bornier "M" fig.2 (modeles PP_), retirer le panneau porte
commande en dévissant les vis situées sous celui-ci et/ou le panneau
arriere situé pres du bornier “M” fig.1 (modeéles PPF_). Desserrer le serre-
cable "Q" fig.1, y insérer le cable d'alimentation et brancher les
conducteurs. Il est indispensable de raccorder I'appareil a une prise de
terre efficace. Pour cela, sur le bornier est présent un raccord, marqué du
symbole ¥ et auquel doit étre branché le conducteur de terre.
L'appareil doit en outre étre compris dans un systéme équipotentiel. Le
branchement s'effectue moyennant une borne prévue a cet effet et
marqué du symbole ¥ voir “N” fig.1.
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PARTIE 2 - Utilisation et maintenance

ALLUMAGE, UTILISATION, EXTINCTION DE LA PLAQUE COUPE-FEU

Allumer l'interrupteur situé en amont de l'appareil.

Tourner la manette | A | fig.2 dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre de la position | 0 | a celle souhaitée, en faisant correspondre
I'index de celle-ci avec celui du bandeau, le voyant | L | fig.1 s'allumera
instantanément pour indiquer I'allumage de la plaque.

ALLUMAGE, UTILISATION, EXTINCTION DU FOUR ELECTRIQUE

En position | ©@ |, I'appareil atteint la température maximale.

Pour l'extinction de I'appareil, repositionner la manette sur la position
0"

Eteindre I'interrupteur situé en amont de l'appareil.

Le systeme de fonctionnement des résistances est contrélé par un
sélecteur a 4 positions, tandis que la température a l'intérieur de Ia
chambre est controlée par un thermostat (60-300°C).

Le sélecteur permet de choisir le type de chauffage le plus adéquat, en
insérant de maniére appropriée les éléments chauffants.

Tourner la manette | B | fig.2 du sélecteur de commande des résistances
sur une des positions d'utilisation.

L'allumage du voyant vert | S | fig.2 indique que la machine est sous
tension.

Tourner la manette | € | fig2 du thermostat jusqu'au degré
correspondant a la température de cuisson souhaitée.

L'allumage du voyant orange | O | fig.2 signale le fonctionnement des
résistances de chauffage.

n Toutes les cuissons doivent étre effectués avec la porte du four
fermée.

Pour I'extinction du four, reporter les manettes | B | et | C| sur la position
| 0] et éteindre l'interrupteur installé en amont.

Positions / températures de la manette | C |
0 ‘ 60C° | 120C°|150C°|180C°|210C° [ 240C°|270C°

300C°

Positions de la manette | B |

Position éteint

Eléments chauffants supérieur et inférieur

Eléments chauffants supérieur “Grill”

Eléments chauffants inférieur

1IN -

Allumage du four électrique a air pulsé (seulement le modeéle PF_V7)

Tourner la manette | D | fig3 du thermostat sur les degrés
correspondant a la température de cuisson choisie.

Le voyant vert | E | fig.3 s'allume pour indiquer que I'appareil est sous
tension et que les ventilateurs sont en fonction.

Le voyant orange | F | fig.3 s'allume pour indiquer que les résistances de
chauffage fonctionnent.

Positions de la manette | D | - PF_V7

0 100°C 150°C 200°C 250°C 295°C

THERMOSTAT DE SECURITE - UNIQUEMENT MODELE PPF_

Fig.3

L'appareil est équipé d'un thermostat de sécurité qui intervient pour
couper l'alimentation électrique en cas de fonctionnement anormal ou
de surchauffe. Pour rétablir le fonctionnement de I'appareil, retirer le
bandeau porte commandes, en extrayant les vis situées dans la partie
basse de celui-ci et appuyer sur le bouton | E | fig.2.

n Cette opération ne doit étre effectuée que par un technicien
spécialisé.




PARTIE 3 - Nettoyage et maintenance

NETTOYAGE GENERAL

n Le nettoyage ne doit s'effectuer que lorsque I'appareil est froid et
que le courant est coupé.

= Ne pas laver I'appareil avec des jets d'eau car des infiltrations dans les
composants  électriques  pourraient  compromettre  le  bon
fonctionnement de I'appareil de méme que les systemes de sécurité !

= |es parties amovibles doivent étre lavées séparément avec de I'eau
chaude et du détergent puis étre rincées a |'eau courante.

= |es parties en acier peuvent étre nettoyées avec un chiffon humide
et avec un détergent absolument non abrasif. Vous pourrez les
frotter avec un chiffon doux et sec. En cas de taches trés résistantes,
utiliser de l'eau chaude et du vinaigre. En cas de salissures
résistantes, il est possible d'utiliser des produits que I'on trouve
facilement dans le commerce. Dans ce cas, suivre attentivement les
recommandations du fabricant.

= Afin de réduire Iémission de substances polluantes dans
I'atmospheére, il est recommandé de nettoyer I'appareil avec des
produits ayant une biodégradabilité supérieure a 90%.

Nettoyage des panneaux latéraux et de la porte du
four

= Serappeler que le nettoyage de I'appareil est tres important pour en
garantir le bon fonctionnement et la longévité.

= Durant le nettoyage, veiller a ne pas endommager le capteur “K”
(fig.3) du thermostat situé a l'intérieur du four.

= Comme pour tout autre cas, le nettoyage de la porte et des cotés doit
étre effectués lorsque le four est complétement refroidi. Pour les parties

MAINTENANCE

émaillées, se comporter comme pour le reste du four, en utilisant de
I'eau chaude et des détergents non abrasifs et non acides.

Nettoyage de la plaque :

= La plaque doit étre nettoyée avec de I'eau et du savon, en utilisant
un détergent liquide alcalin sur la plaque tiede.

= Si vous n'utilisez pas I'appareil pendant une longue période, il est
recommandé, apres avoir coupé le courant, de le laver avec de I'eau
savonneuse, de le rincer et de I'essuyer avec soin puis d'étendre une
couche légere d'huile de vaseline.

= Ne pas utiliser d'éponges ou de produits abrasifs. Les détergents
corrosifs, tels que sprays pour four ou détachants ne peuvent pas
étre utilisés.

L'appareil n'a pas besoin d'une maintenance particuliére outre le nettoyage normal. Dans tous les cas, il est préférable de le faire controler, une fois
par an, par le service d'assistance agréé. Dans ce but, il est recommandé de stipuler un contrat de maintenance.

QUE FAIRE EN CAS DE PANNE

Les pannes ne dépendent pas toujours de la qualité des composants
qui, dans notre cas, sont de premiére qualité. Elles peuvent étre causées
par des écarts de tension ou par de la poussiére et/ou de la saleté qui
pénétre dans les composants servant au fonctionnement.

ECOLOGIE ET ENVIRONNEMENT

n A chaque fois que l'on soupconne une anomalie dans le
fonctionnement, couper “TOUJOURS” le courant et prévenir le service
d'assistance agréé.

Ne pas s'improviser dépanneur car la manipulation de I'appareil
annule la garantie.

Nos appareils ont été étudiés et optimisés avec des tests de laboratoire
pour obtenir des performances et des rendements élevés. Cependant,
afin de minimiser les consommations d'énergie, il est recommandé
d'éviter d'utiliser trop longtemps l'appareil sans aliments ou dans des
conditions qui en compromettraient le rendement optimal.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage sont compatibles avec
I'environnement. lls peuvent étre conservés sans danger ou étre bralés
dans des installations spéciales prévues pour la combustion des
déchets. Les composants en matiere plastique sujettes a recyclage sont
les suivantes :

= Polyéthylene :

pluribol.
= Polypropyléne : feuillards.

pellicule extérieure de I'emballage et/ou pellicule

= Polystyrene expansé : cornieres, plaques et cubes de protection.

Ala fin du cycle de vie de I'appareil, éviter de le jeter dans la nature.
Nos appareils ont été réalisés avec plus de 90% de matériaux
métalliques (acier inox, fer, tole aluminée, etc.) et il est donc possible de
les recycler en faisant appel aux structures de récupération
traditionnelles, conformément aux normes en vigueur dans le pays
d'installation.

Si vous devez éliminer l'appareil, faire en sorte qu'il soit
inutilisable : enlever le cable dalimentation et tout dispositif de
verrouillage des compartiments ou cavités afin d’éviter que quelqu’un
ne puisse rester enfermé.
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CAPITULO 1 - Advertencias e instalacion

PLACA DE COCCION Y COCINA CON PLACA RADIANTE ELECTRICA

ADVERTENCIAS GENERALES

El aparato al que se refiere este manual de instrucciones esta fabricado
conforme a los requisitos de las Directivas: "Baja Tension" y
"Compatibilidad Electromagnética”.

Este aparato estd disefiado Unicamente para la coccién de
alimentos; cualquier otro uso debe considerarse impropio; esta
destinado solo a uso profesional por parte de personal cualificado. El
aparato debe utilizarse solamente bajo vigilancial Se aconseja ademas
hacer revisar el aparato por personal cualificado una vez al afo. Quite el
embalaje del aparato, retire la pelicula protectora vy, si fuera necesario,
elimine los restos de cola con un disolvente adecuado. El material del
embalaje se debe eliminar de acuerdo con las disposiciones vigentes
(para més detalles, vea el capitulo “ECOLOGIA Y MEDIO AMBIENTE”).

Durante la instalacién se deben cumplir todas las normas vigentes, a saber:

= Normas legales vigentes en la materia;

= Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacién de la
construccion;

= Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente
eléctrica;

= Normas vigentes para la prevencion de accidentes;
= Disposiciones para la prevencién de incendios;
= Normas CEl correspondientes (solo para ltalia).

Uso racional de la energia: Dada la gran potencia de los aparatos
profesionales, los tiempos de calentamiento y de alcance del pleno
rendimiento son muy breves; por lo tanto, se recomienda utilizar la
potencia de manera racional regulando por separado la intensidad de
cada zona mediante los mandos del panel.

INSTALACION Y CONEXION A LA RED

En especial: Apague todas las zonas de coccién que no se estén
utilizando (sin carga). Regule la potencia seguin el uso de cada zona.

El aparato incluye patas regulables. Se aconseja instalar el aparato
debajo de una campana extractora que evacue los vapores producidos
durante la coccién. Deje una distancia minima de 80 mm entre los
aparatos y las paredes de material inflamable, tabiques, muebles de
cocina o equipos adyacentes.

El aparato, y especialmente el cable de alimentacién, no deben
colocarse cerca de fuentes de calor; el ambiente que rodea el aparato no
debe superar una temperatura de 50°C. Tenga cuidado porque durante
el funcionamiento, e incluso tras él, la placa estd muy caliente.

Si se debe colocar el aparato cerca de paredes, tabiques, muebles de
cocina, etc., estos deben ser de material no combustible; de lo contrario
deberdn estar revestidos con material aislante térmico no combustible.

Desconecte el aparato en caso de averia o fallos de funcionamiento.

n El fabricante no asume ningun compromiso de garantia por dafos
debidos al incumplimiento de las instrucciones de instalacién y uso o a
un uso impropio. Tampoco asume ningn compromiso de garantia en
caso de una acometida realizada sin cumplir con las normas vigentes y
las disposiciones para la prevencion de incendios.

Antes de realizar la conexion a la red, compruebe los datos técnicos
necesarios para la instalacion: tensién, frecuencia, nimero de fases y
potencia, en la placa de caracteristicas del aparato.

Los datos técnicos figuran en las placas de caracteristicas “T" fig.2,
aplicadas detras del panel de mandos de la placa y cerca de la regleta de
conexiones “M” fig.1 de la cocina.

El cable:

= No debe colocarse cerca de fuentes de calor; el ambiente alrededor
del cable no debe superar la temperatura de 50°C

= Debe estar protegido por un tubo metélico o de pléstico rigido.
= Debe tener caracteristicas no inferiores a H07 RN-F.
= Debe tener la secciéon minima indicada en la tabla.

El aparato no incluye el cable de alimentacién; el instalador deberd
realizar la conexién intercalando antes un interruptor principal que debe
cortar el suministro de corriente de manera omnipolar. Entre los
contactos abiertos debe haber una distancia minima de 3 mm por polo.
El dispositivo de corte debe ser facilmente accesible. Para la conexion
del cable de alimentacién, siga las indicaciones del esquema eléctrico
que acompafa a este manual. Para acceder a la regleta de conexiones
"M" fig.2 (modelos PP_), desmonte el panel de mandos desenroscando
los tornillos situados bajo él y/o el panel trasero situado cerca de la
regleta de conexiones “M” fig.1 (modelos PPF_). Afloje el sujetacable
"Q" fig.1, introduzca por él el cable de alimentacién y conecte los
conductores. Es indispensable conectar el aparato a una toma de tierra
que funcione correctamente. Para ello, la regleta incluye una conexion,
identificada con el simbolo * a la que se debe conectar el conductor de
tierra. Ademas, debe incluirse el aparato en un sistema equipotencial. La
conexiéon se realiza mediante un borne especifico marcado con el
simbolo ¥ ; véase “N” fig.1.
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CAPITULO 2 - Uso y mantenimiento

ENCENDIDO, USO Y APAGADO DE LA PLACA RADIANTE

Accione el interruptor colocado antes del aparato.

Gire el mando "A” fig.2 en el sentido de las agujas del reloj desde la
posicion “0” hasta la deseada, haciendo coincidir su indicador con el del
panel; simultdneamente se encenderd el piloto “L” fig.1 que indica el
encendido de la placa.

ENCENDIDO, USO Y APAGADO DEL HORNO ELECTRICO

En la posicion “©@" el aparato alcanza la temperatura maxima.

Para apagar el aparato vuelva a poner el mando en la posicién “0".

Desconecte el interruptor instalado antes del aparato.

El sistema de funcionamiento de las resistencias esta controlado por un
selector de 4 posiciones, mientras que la temperatura interna de la
camara esta controlada por un termostato (60-300°C).

El selector permite elegir el tipo de calentamiento mds adecuado
conectando oportunamente los elementos calefactores.

Gire el mando | B | fig.2 del selector de control de las resistencias hasta
una de las posiciones de uso.

El encendido del piloto verde | S | fig.2 indica que la maquina esta bajo
tension.

Gire el mando | C | fig.2 del termostato hasta el valor correspondiente a
la temperatura de coccion deseada.

El encendido del piloto naranja | O | fig.2 indica el funcionamiento de las
resistencias de calentamiento.

n Todas las cocciones deben realizarse con la puerta del horno
cerrada.

Para apagar el horno vuelva a poner los mandos | B |y | C|en la
posicion | 0|y desconecte el interruptor instalado antes del aparato.

Posiciones / temperaturas mando | C |

120C°|150C°|180C° |210C° | 240C° | 270C° | 300C°

0 |60C°

Encendido del horno eléctrico ventilado (s6lo modelo PF_X105VE7)

Posiciones mando | B |

Posicion de apagado

Elementos calefactores superiores e inferiores

Elementos calefactores superiores “Grill”

Elementos calefactores inferiores

1 il -

Gire el mando | D | fig3 del termostato hasta la graduacion
correspondiente a la temperatura de coccién requerida. El encendido
del piloto verde | E | fig.3 indica que el equipo esta sometido a tension y
los rotores astan funcionando. El encendido del piloto naranja | F | fig.3
sefiala el funcionamiento de las resistencias calentadoras.

Posiciones mando | D | - PF_V7

150°C

0 ‘ 100°C

200°C ‘ 250°C ‘ 295°C

TERMOSTATO DE SEGURIDAD - SOLO MODELO PPF_

Fig.3

El aparato esta equipado con un termostato de seguridad que se dispara
en caso de funcionamiento andémalo o recalentamiento,
interrumpiendo la  alimentacion  eléctrica. Para restablecer el
funcionamiento del aparato, desmonte el panel de mandos, extrayendo
los tornillos situados en su parte inferior, y pulse el botén | E | fig.2.

n Esta operacién debe ser efectuada Unicamente por un técnico
especializado.
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CAPITULO 3 - Limpieza y mantenimiento

LIMPIEZA GENERAL

esmaltadas siga los mismos procedimientos que para el resto el

n La limpieza se debe realizar Unicamente con el aparato frio y hormo, usando agua caliente y detergentes no abrasivos o acidos.

desconectado de la red eléctrica.

= iNo lave el aparato con chorros de agua, ya que las posibles
filtraciones en los componentes eléctricos podrian afectar al
correcto funcionamiento del aparato y de los sistemas de seguridad!

= | as piezas extraibles deben lavarse por separado con agua caliente y
detergente y luego aclararse con agua corriente.

= |as piezas de acero se pueden limpiar con un pafo himedo y
detergente, que no debe ser abrasivo en ningln caso; luego se
pueden frotar con un pafio suave y seco; para las manchas muy
resistentes, utilice agua caliente y vinagre. En caso de suciedad
resistente se pueden utilizar productos normalmente disponibles en
el mercado. En este caso aténgase estrictamente a las advertencias
del productor.

= Para reducir la emision de sustancias contaminantes al medio

ambiente, se aconseja limpiar el aparato con productos que sean
mas de un 90% biodegradables. Limpieza de la placa:

Limpieza de los paneles laterales y de la puerta del horno = a placa debe limpiarse con agua jabonosa utilizando detergente

- _ liquido alcalino sobre la placa templada.
= Se recuerda que la limpieza es muy importante para el

funcionamiento correcto y la larga durabilidad del aparato. " En caso de que el aparato no fuera usado durante un periodo de

tiempo prolongado se aconseja, después de haber desconectado la

* Durante la limpieza tenga cuidado para no ocasionar daros al alimentacion eléctrica, limpiarlo con agua jabonosa, aclararlo,
sensor K" (fig.3) del termostato situado dentro del horno. secarlo muy bien y extender una capa ligera de aceite de vaselina.
* Como en todos los demds casos, la limpieza de la puerta y de los = No utilice esponjas o productos abrasivos de ningun tipo. Tampoco
costados se realiza con el horno completamente frio. Para las piezas se pueden utilizar detergentes corrosivos, como sprays para homo o
quitamanchas.
MANTENIMIENTO

El aparato no necesita especiales operaciones de mantenimiento ademas de la limpieza normal; se aconseja en cualquier caso efectuar una revision
anual en el centro de asistencia, y para ello se recomienda estipular un contrato de mantenimiento.

COMPORTAMIENTO EN CASO DE AVERIAS

Las averias no siempre dependen de la calidad de los componentes, que

en nuestro caso son de primera calidad: también pueden ser n Si se sospecha un problema de funcionamiento, es necesario
provocadas por cambios bruscos de voltaje, polvo o suciedad que desconectar "SIEMPRE” la alimentacién eléctrica y ponerse en contacto
penetra en los componentes del aparato. con el servicio de asistencia técnica autorizado.

iNo se convierta en un técnico de mantenimiento improvisado: la
manipulaciéon no autorizada del aparato anula la garantia!

ECOLOGIA Y MEDIO AMBIENTE

Nuestros aparatos han sido estudiados y optimizados, con pruebas de = Poliestireno expandido: angulares, Idminas y cubos de proteccion.
laboratorio, para obtener las mejores prestaciones y los rendimientos Al final de la vida del producto, evite que el aparato sea liberado al
mas elevados. En cualquier caso, para reducir el consumo energético se medio ambiente

aconseja no utilizar el aparato .du.fa”te,mlﬁho tiempo en vacio o en Nuestros aparatos estan realizados con materiales metalicos (acero
condiciones que afecten al rendimiento 6ptimo. . inoxidable, hierro, chapa aluminizada, etc.) en un porcentaje superior al
Todos los materiales utilizados para el embalaje son compatibles con el 90% y por lo tanto es posible reciclarlos, por medio de los centros de
medio ambiente. Se pueden conservar sin peligro o es posible reciclado tradicionales, cumpliendo las normativas nacionales vigentes.

quemarlos en una instalacion de incineracion de residuos adecuada. Los

componentes de material plastico que estdn sujetos a una posible

eliminacién con reciclaje son:

= Polietileno: pelicula exterior del embalaje y/o pelicula de plastico
con burbujas.

= Polipropileno: precintos.

Para su eliminacién, inutilice el aparato, quitando el cable de
alimentacion y cualquier dispositivo de cierre de compartimentos o
cavidades para evitar que alguien pueda quedar encerrado en su
interior.
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YACTb 1 - MpeaynpexaeHnAa n MOHTaX

BAPOYHAA MOBEPXHOCTb 1 NIEKTPUYECKAA NJINTA CO CMIOWHOWN MOBEPXHOCTbIO

OBLUUME NMPEAYNPEXAEHNA

0O6opynoBaHue, ONMCAHHOE B AaHHBIX UHCTPYKLMAX, NPOU3BEAEHO B
COOTBETCTBMU C TpeboBaHuamu cnefyiowmx  Aupektus:  "Huskoe
HanpskeHne" 1 "INeKTpoOMarHUTHaA COBMECTUMOCTb".

[laHHoe 0bopynoBaHMe Pa3paboTaHO TOMBKO ANA NPUrOTOBAEHNA
nauy,  niboe  [pyroe  MpUMEHeHWe  [OJKHO — CUMTaTbCA
HECOOTBETCTBYIOLMM; NPEAHA3HAUYEHO TOMBKO 1A NPOdECCHOHANBHOTO
NPYMEHEHNA CO CTOPOHbI KBAaNMOULMPOBAHHOTO nepcoHana. Mnuta
JO/KHA  WMCMONbB30BATbCA TOABKO MOA NPUCMOTPOM. Kpome Toro,
PEKOMEH[YeTCA NpPOBeJeHUe EXerofjHoro OCMOTPa CO  CTOPOHbI
KBaNMOUUMPOBAHHbIX CreunanicToB. CHATb YNaKoBKy C NAWTHI, yOpaTb
3ALLUTHYIO  MEHKY, e HeoOXOAMMO, YAanuTb OCTaTKM Knes C
nomolblo  CreumanbHoro  pacteoputens. ObecneunTs  yTUAM3aumio
YMaKOBKW COMMACHO AECTBYIOWMX MPEeAnUCaHuin, Ana nonyuyeHus
JONONHUTENbHOW  MHbopMaumn — cm.  rasy  "IKOJOTKA WU
OKPYXAIOLLIAA CPELIA".

B xome MoOHTaxa Heobxogumo cobniopats U
JeACTBYIOLLME HOPMATMBHI:

BbIMOJIHATL ~ BCE

= CooTBeTCTBYIOL|ME ALNCTBYIOLIME 33KOHOAATENbHbIE HOPMbI;

= PeryoHanbHble  K/wnu

perynmpoBaHus;

MeCTHble HOPMbI CTpoOnTENIbHOIO

= [lpeanucaHua n HOPMbl KOMNAHNM-MOCTABLLMKA INEKTPOIHEPrN;
= [leiicTBYylOLIME NPABINA TEXHUKM DE30MaACHOCTY;

= [IpOTMBONOXaPHbIE NPEANNCAHNA;

= CootgeTcTaytouwme Hopmbl CEl (Tonbko ana tanum).

PaumoHanbHOE MCNONb30BaHMe 3NeKTpo3Heprum: B cBA3M ¢
BbICOKOM MOLIHOCTbIO  MPOGECCUOHANBHOrO  00OPYAOBaHMSA, Bpems
HarpeBa M [OCTWXKeHMs — paboueir  TemnepaTypbl  ABAAIOTCA
HEe3HAYMTENbHBIMU; MO3TOMY PEKOMEHAYETCA PaLMOHaIbHBIM 06Pa3om
MCNONb30BaTh MOLLHOCTb, Perynmpya no OTAeNbHOCTU WHTEHCUBHOCTb
KaXk[0/ 30Hbl Yepe3 KOMaHAbI, TPUCYTCTBYIOLLME HA NAHeNN KOMaH,

YCTAHOBKA N MOAKNIOYEHUE K CETU

B uacTHOCTM: BbIKNtoUaTh BCE HEMCMONb30BaHHbIE BapOYHble 30HbI (D3
Harpy3km). Perynmposatb MOLHOCTb B 3aBUCMMOCTW OT MCMONb30BaHKA
KaXKOM OTAENBHOWM 30HbI.

MnuTa OCHalleHa perynupyembiMM HOXKamu. PekomeHayeTca
YCTaHaBNMBATb MUTY NOJ BbITAXKKOM [1 OTBO/A NApPOB, NPOU3BOANMbIX
BO Bpema npouecca npurotoenerna. Cobniofatb  MUHUMaNbHOe
pacctosHre 80 MM Mexay earHuLaMi 060pyA0BaHNA 1 BO3MOXHBIMM

CTeHaMM M3 BO3rOPaeMoro  MaTepuana,  pa3fenuTenbHbIMY
Neperopofikamu, — KyXOHHOM — mebenblo  wnn  GnM3nexallum
060pynoBaHEM.

ObopynoBaHue W, B YaCTHOCTW, Kabenb MWUTaHWA, He AOMKHbI ObITb
NO3ULMOHNPOBAHBI PALOM C UCTOUHMKAMI Ternna, Cpefia, OKPYKaloLas
obopynoBaHvie, He 1OMKHA NpeBbilaTh Temnepatypy 50°C. CobniogaTts
OCTOPOXHOCTb, TaK Kak ManTa B xofie GYHKLUMOHMPOBAHWA 1 Adxe Nocie
BbIKIIOYEHUA ABMAETCA OUeHb ropAven.

Ecnu nnanta gomkHa 6biITb yCTaHOBNEHa BONM3N CTEH, pa3AennTenbHbIX
NeperopofioK, KyxoHHOW mebenn v TJ., pekoMeHAyeTcs, utobbl 3T
IMeMeHTbl  ObiIM  BBIMOMIHEHBI 13 HEBO3ropaeMoro matepuana; B
NPOTUBHOM CJlyYae, OHW JOMKHbBI ObiTb MOKPBITHI TEMIOKU30ALMOHHbIM
HEBO3rOPAEMbIM MATEPUASIOM.

OTKNtoYaTh NAUTY B CyYae HEWCNPABHOCTM UK HECOOTBETCTBYIOLIErO
GYHKLMOHMPOBAHMA.

n|/|3I'OTOBI/ITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTb MO TrapaHTUn B
OTHOLEeHW yulepba, 0byCNOBNEHHOTO HeCobMoeHeM HCTPYKLMA MO
YCTaHOBKe, SKCMAYyaTaLyy, UM HECOOTBETCTBYIOWMM MCMOSb30BAHNEM.
Kpome Toro, He npwHUMaeT Ha cebA HWKakue rapaHTUiHble
00A3aTenbCTBa B CJlyyae MOAKMIOUEHNA, BBIMONHEHHOTO B HapylleHue
JEeCTBYIOLIMX HOPM W MPOTUBOMOMXKAPHbBIX MPaBWA.

Mepep  Hauanom  MNOAKIIOYEHUA  OMPedenuTb  TexHUYeckue
XapPaKTePUCTUKM, HeObXoAUMbIE ANA YCTAHOBKM: HANpseHue, 4acToTa,
KOMMuecTBO a3 M MOWHOCTb Ha  Tabnanuke  XapaKTepucTvik
06opyaoBaHMA.

TexHuyeckue XapaKTePUCTUKM npuseseHbl Ha
MAEHTUOUKAUMOHHOA  Tabnnuke  “T"  puc2,  yCTaHOBNEHHOW
COOTBETCTBEHHO C 33AHEN CTOPOHBI NAHEeNN KOMaH[ AN CTONELIHNLbI U
PALOM C KNemMmHoR konogkon “M” puc.1 ana KyxHu

Mposoa:

= He JOMmKeH HAXOAMTLCA PAAOM C MCTOYHMKAMM TeMNa; Temneparypa
OKpY»KaloLLen cpefbl He AoMKHa npeBbiaTh 50°C

= [lpoBoA [O/KEH ObiTb 3alNLIEH METAIMYECKON TPYOKOR U
MKECTKMUM MNACTUKOM.

= [lpoBOf NUTaHNA [OMKEH 00N3daTb XapaKTepPUCTUKaMK He MeHee
HO7 RN-F.

= JIomkeH UMEeTb MUHUMANbHOE CeueHne, YKa3aHHOe B Ta6nmue.

[NuTa He ocHalleHa Kkabenem nUTaHWA; MOHTAXKHUK  [OMKEH
obecneuntb noAcoeAMHeHWe uepe3  MPOMEXYTOUHYIO  YCTaHOBKY
TMIABHOTO BbIKMIOYATENA, KOTOPbIM A0O/KEH NpepbiBaTh NoAayy 3HEpPrum
BCEMOMOCHBIM  CMOCOOOM.  Pa3OMKHYTble KOHTAKTbl  JOMKHBI  MMETb
MUHVMANbHOE PaCCTOAHME MEXAY HUMM, MO MeHblel mepe, 3MM Ha
nosoc. Beikntouatens JOMKeH HAXOAWTLCA B nosie AocaraeMocTu. [Ana
noACoeANHEHNA Kabena nUTaHWA, CNefoBaTb  YKa3aHWAM
3NEKTPUYECKON CXEMbI, MPUIAraemow K HacToALleMy PyKOBOACTBY. [na
[0CTyna K KnemmHomn konogke "M" puc.2 (mogenu PP_), cHATb naHenb
KOMaH/, OTBMHUMBAA PACMONOXKEHHbIE MOA Hel BUHTbI W/WAK CIUHKY
PASOM C KnemmHoi konogkon “M” puc.1 (mogenn PPF_). Ocnabuts
kabenbHbid  3akum  “Q"  puc.], BCTaBUTb Kabenb NUTaHUA
NoACOeANHNTD NPOBOAHNKNA. Heobxoaumo noakiounTL 060pya0BaHNe
K 2QGeKTMBHON CucTeme 3a3emneHua. B 3Tux Lenax Ha KnemMmHOW
KONOAKE NPEAYCMOTPEHO COEMHEHIE, 0B03HAUEHHOE CUMBOIOM =, K
KOTOPOMY — MPUCOEAMHAETCA MPOBOA  3a3emneHua. Kpome  TOro,
obopyaoBaHMe [O/MKHO ObiTb  BKIIOYEHO B 3KBUMOTEHUMASbHYIO
cnuctemy. CoefMHeHMe OCYLIECTBAAETCA MNOCPEACTBOM CMeLManbHON
KNeMMbl, 0603HauYeHHOM CUMBONOM W cm. “N” puc.1.
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YACTb 2 - IkcnnyaTauyua n TexobcnyxmBaHme

BKJTIOYEHWE, MPUMEHEHWE W BbIKNKOYEHWE CTTOLHOW MANTDI

AKTUBMPOBATH BbIKMIOUATEb, PACNIONOKEHHBIV NEPEL MINTON. .
B nonoxeHun | ©@ | nnnta AOCTUraeT MakCUManbHON TemnepaTypbl.

MoBepHyTb pyuky | A | puc.2 NpoTVB YaCOBOWN CTPENKM U3 NOMOKEHNA
0" B xenaemoe, obecneuymBan COBMafeHWe yKasaTens C ykasatefem
MaHenn KomaHg, O4HoBpemeHHo OyaeT BkntodeH nHamkatop | L | puc.1,
YKa3blBAIOLL|MA HA BKIIOUEHWE MINTI. [le3aKkTBMpPOBATL BIKKOUATENb, PACMONOKEHHDBIN Nepes NANTON.

[InA BbIKNIOUEHWA MANTHI BHOBb NO3NUMOHMPOBATL PYUKY B NONOXKEHNE
"o

BKTIOYEHUE, NPUMEHEHWE W BbIKNIOYEHME SNTEKTPUYECKOTIO IyYXOBOIO LUKAD®A

Cncrema GYHKUMOHUPOBAHNA HarpeBaTeNbHbIX 3M1eMeHTOB Monoxxenus pyuku | B |

KOHTPONMPYeTCA MNOCPeACTBOM  4-X  MO3WLMOHHOMO  CeNeKTOPHOTO

nepeknioyaTens, B TO Bpems Kak TemnepaTypa BHYTPU Kamepsl lNonoxeHue BoiKnlo4eHuA

KOHTponupyetca TepmocTatom (60-300°0).

CenekTopHbIl  Nepeknoyatenb  Mo3BosseT  BblbpaTb  Hambonee BepxHie 1 HWXHWE HarpesaTenbHbie JEMEHTS

NPUrOAHBIN  TUM  HAarpesa,  COOTBETCTBYIOWMIA  HArpeBaTEsbHbIM
SMEMEHTaM.
MoBepHyTs pyuky | B | puc2 cenektopHoro nepeksioyarens

BepxHue HarpesaTenbHble snemeHTsl “Tpuns”

HarpesaTtesibHbIX 21eMeHTOB B OfJHY 13 no3numn npUMeHeHna.

- HVKHUE HarpeBaTesbHbIE SNeMEHTHI
BknioueHne 3eneHol namnoukm | S | prc.2 ykasbiBaeT Ha To, YTO MauTa

1IN -

HaXOANTCA NOJ HANPAKEHNEM.
MoepHyTs pyuky | € | puc2 TepmocTata [0 Napamerpa,
COOTBETCTBYIOLLETO XENaeMoi TemnepaType NpuroTOBNEHNS.
BkmioueHne opatxeBoi namnodkn | O | puc.2 ykasbiBaeT Ha
OYHKLMOHNPOBAHWE HArPEBATENbHBIX EMEHTOB.

n MpUroToBNEHNe NOMKHO OCYLIECTBAATLCA NPW 3aKPbITOM ABEpLe
AYXOBOrO WKada.

Ina BbikmioueHna AyxoBoro Wkada nepesectn pydkn | B | n | C| 8
nonoxenve | 0 | OTKMIOUMTb BbIKIOUATENb, YCTAHOBNEHHDIA Nepes
IKaGOM.

Monoxenus / Temnepatypbl pyuku | C |

120C° [ 150C° | 180C°| 210C°| 240C°| 270C° | 300 C°

0 |60C°

BkJloueHne SneKTprnUYECKoro BEeHTUIMPYEMOro AyxXoBoro wKada (tonbko mog. PF_V7)

MoBepHyTb pyuky | D | puc.3 TepmocTaTa 10 rpasaumm COTBETCTBYIOLIEN
HeobXxoAMMOi TemnepaType TOTOBKW. BKrioyeHre 3eneHOn Namnoukm
[E| puc.3 nokasbiBaeT, UTO MaALLVMHA HAXOAMTCA NOJA HAMPSXeHWem 1
BEHTWUNATOPLI PabOTaIoT.

BkmioueHue opaHxeBoit namnouku | F | puc.3 nokassizaeT paboTy Tenos
pa3orpesa.

MNo3uumsa pyuku | D | - (PF_V7)

150°C

0 ‘ 100°C

200°C ‘ 250°C ‘ 295°C

3ALLMTHBIN TEPMOCTAT - TOJIbKO MOJESb PPF_

MnnTa OCHalleHa 3aLUUTHBIM TEPMOCTATOM, KOTOPbIM NPepbIBAET NoAauy n
3MEKTPOIHEPrAM B CJlyYae aHOMAbHOTO  GYHKLMOHUPOBAHMA 1N Jta  onepauvs  JOMIKHA BbIMOMHATBCA  TOJbKO
neperpesa. [Ina BOCCTAHOBAEHWA GYHKUMOHMPOBAHMA YCTPONCTBA KBaNNGULMPOBAHHBIM CMIELMANINCTOM.

CHATb NaHesb KOMaH[, U3BfIeKan BUHTbI, PACMIONOKEHHbIE B €€ HUXKHEN
4acTV, HaxaTb KHoMKy | E | Puc.2.
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YACTb 3 - Yuctka n yxop

OBLLAA YACTKA

n YnCTKa [O/KHA MPOM3BOAMTBCA TONBKO NMPU OXNAXKLEHHOM U
OTK/IOYEHHOM YCTPOWCTBe.

= He MbTb MAUTY  CTPYAMM  BO[b,  MOCKOJbKY — BO3MOXHble
npocaunBaHMA  BOAbl B NEKTPUYECKME  KOMMOHEHTbl  MOTryT
OTPULATENBHO CKa3aTbCA Ha COOTBETCTBYIOWIEN paboTe YCTPOMCTRA
1 cuctem be3onacHocTu!

= (CbemHble YacT AOMKHbI MbITbCA OTAENbHO ropAYer BOAOW W
MOIOLLMM CPefICTBOM, @ 3aTeM OMONACKMBATLCA NMPOTOYHON BOAOW.

= (TanbHble KOMMOHEHTbl MOTYT OUWWIATECA MNOCPEACTBOM  BAAXKHOW
TPANKA M Heabpa3vBHOTO MOIOLLEro CPencTsa, 3aTeM NPOTMPAThCA
MATKOW W CyXOWM TPAMKOW; ANA OYeHb CTOMKUX MATEH WCNONb30BATb
rOPAYYI0 BOAY C YKCYCOM. B Cryuae KpaiHe CTOKIMX 3arpA3HEHNI MOTyT
MCNOMb30BATLCA CMeLManbHble CPEACTBA, UMeloWmMeca B npoaaxe. B
[JAHHOM CJ1yYae BHUMATESbHO U1E0BATb MHCTPYKLMAM U3rOTOBUTENA.

= B Uenax CHWKEHWA YPOBHA 3arpA3HEHUA OKPYXaloWen cpesb,
PEKOMEHAYETCA NPOM3BOAUTL OUMCTKY YCTPOMCTBA MOCPEACTBOM
CpeacTs ¢ BUoOPazNOXUMOCTbI0 bonee 90%.

OuncTka 60KOBbIX NaHenen 1 ABepLbl AYX0BOro WKada

= [loMHWTE, UTO OUMCTKA WIPaeT BAIKHYID pPOb B  LENAx
COOTBETCTBYIOWETO  DYHKLMOHUPOBAHMA W AJMTENBHOTO CPOKaA
Cnyx6bl YCTPOWCTBA.

= (CobntofaTb OCTOPOXHOCTb B XOfle OUWCTKW, UTOObl He MoBpeanTb
Jatunk “K” (pnc.3) TepmocTata, pacnonOXeHHbIA BHYTPU [yXOBOrO
wkada.

= Kak 1 BO BCEX APYrUX CJy4asX, OUNCTKa ABEPLbl M OOKOBUH JOMKHA
NPOW3BOANTLCA MPU NOMHOCTBIO OXNAKAEHHOM AYXOBOM LWKade.
[nA 3ManvpOBaHHbIX NOBEPXHOCTEN, AENCTBOBATL TakkKe, Kak AnA

OBbCTYKUBAHUE

OCTallbHbIX YaCTel AyXOBOroO WKada, WCMomb3ya ropadyio oAy, a
TaKKe HeabpPasmBHbBIE WM HEKUCIIOTHBIE MOIOLLME CPEACTBA.

OuuncTKa NANTbI:

= [lnuTa AOMKHA OYMLIATLCA EXEe[HEBHO MbITbHOW BOLOW MNpw
MCMOMb30BAHUM  LEMOYHOTO XKMAKOrO MOILWero CpeacTsa  Ha
Tennon nnure.

= ECW  nNAWTa 3HAuMTenbHOE BPEMA MNpOoCTanBaeT be3 paboTbl,
pekoMeHAyeTCca OTKMOUYNTL ee OT CeTW, OYUCTUTb C MNOMOLLbBIO
MbITbHON BOAbl, OMOJIOCHYTb, BbICYWNTb, 3aTeéM HaHeCTh Ha
NOBEPXHOCTb TOHKUIA CJ10M Ba3eNnHa.

* He ucnonb3oBatb kakne-nnbo abpasusHble ryOKM wWian CpeacTsa.
Takxe N KOPPO3NOHHbIE areHTbl, TaKMe Kak a3po30/b 1 AyXOBOro
wkada WM NATHOBBIBOAUTENN, HE MOrYT ObiTb MCMOb30BAHDI.

060pyaoBaHMe He HyKAAeTcs B 0COBOM OOCTYKMBAHUM, KPOME OObIUHOM OUUCTKYW; B NIIOOOM Clyuae, peKoMeHAYeTCA NPOBOAUTL EXEerofHbIi
KOHTPOJIb B CEPBICHOM LIEHTPE, U N1A 3TOTO HEOBXOAMMO 3aKNMIOUEHME KOHTPAKTA Ha 00CTyK1BaHMe.

JAENCTBUA B UJTYYAE HEUCNPABHOCTEN

HencnpaBHOCTM He BCerfa 3aBUCAT OT KaUeCTBa KOMMNOHEHTOB. B Halem
Clyyae BCE KOMMOHEHTH O0MafaloT  MpPeBOCXOAHbIM  KAaueCTBOM,
MOMIOMKM  MOTYT ObITb BbI3BAHbI Nepenafamn HanpsakeHUsa, Nbiibio Ui
rpA3blo, KOTOPaA NonafaeT B paboyme KOMMOHEHTBI.

n B niobom cryuae, koraa HabmoaaeTca aHOManbHas paboTa NanT,
Heodxoammo “BCEFQA” BbIKNOYATb SMEKTPONUTAHME U OMoBeLiaTb
ABTOPW30BAHHYIO CEPBUCHYIO CIYXOy.

3KOJI0rma U OKPYXAIOLLIAA CPELIA

He  npowssogute  06CNYXMBaHWE  CAMOCTOATENBHO,
HECaHKUMOHMPOBAHHbIE BMELIATENbCTBA B 000PYA0OBaHME BNEKYT 33
coboit ytpaty rapaHTum!

Hawe obopyaoBaHue pa3paboTaHo U ONTUMK3MPOBAHO NOCPENCTBOM
NaboPATOPHBIX TECTOB B LENAX AOCTUKEHUA BBICOKMX SKCMITYaTaLMOHHbBIX
XapPaKTEPUCTUK 1 NPOK3BOANTENBHOCTU. B NtoboM Criyyae, ns ymeHbLLIEHWs
SHEpro3atpat,  pekomeHayerca  m3beratb  AmTenbHo  paboTbl
000pYIOBAHMA ~ BMYCTYIO, WAW NMpWU YCNOBWAX, MPWU  KOTOPbIX  He
00ecneunBaeTcs ero onTUManbHasA NPOU3BOANUTENBHOCTb.

Bce maTepuantl, CMob30BaHHbIE 1A YNaKOBKM, ABNAIOTCA SKOMOMMUeCKH
comecTMbIMX. OHW 6e30MacHbI B XPaHEHMW U MOTYT ObiTb COMXKEHbI B
CNeumanbHbiX  MyCOPOCKUTAIOWMX — YCTAaHOBKaX — KOMMNOHeHTamn 113
NNacTuKa, KOTOPble MOTYT ObITb NepepaboTaHbl, ABNAIOTCA:

= [lonuaTuneH: BHEWHAA 3aLUTHAA MAeHKA  YNakoBKM
nnopubon.

= [lonunponuneH: aepxartent

n/vnn

- HEHOHOJ'II/ICTVIDOJ'IZ YrNoBble 3/1eMeHTbI, JINCTbI U 3allUTHbIE Ky6bl

Mpy 3aBepuieHWn Cpoka CnyxObl 060pyAOBaHMA, K36erath €ro
BbIOPOCA B OKPYXatoLLyto cpefy.

Hawe obopynosaHve peanu3oBaHO W3 METalNMUECKOro MaTtepuana
(HepkaBerowaa CTanb, »Kene3o, aAllMUHATHBIE NANCTBI WM TJ) B
MPOLUEHTHOM OTHOWEHWY, npesbiwatoem 90%, no3TomMy BO3MOMHA
nepepaboTka ero yacTelt NocpeCcTBOM TPAAUUMOHHBIA CTPYKTYP Mo
nepepaboTke, B COOTBETCTBUM C IEACTBYIOLMMU HOPMAMM CTPaHBI.

Obecneuntb HEBO3MOMKHOCTb  [JANIbHENLWEero  UCNob30BaHKA
060pyaoBaHMA, NPefHA3HAUEHHOTO ANA YTUAU3aLMK, CHUMAA Kabenb
MUTAHWA W BCE 3AKPbIBAOLLME SMEMEHTb OTCEKOB WK MONOCTEN, B
Uenax HEeBO3MOMKHOCTW  CUTYallUM  3aKpbITWA  KOro-nnbo  BHYTPW.
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